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Revue des facteurs de comportement, perception et décisions d’achat
de viande de volaille des consommateurs francais

K. WALLEY, P. PARROTT, P. CUSTANCE, P. MELEDO-ABRAHAM et
A. BOURDIN

Dans les années récentes, les facons de voir et les comportements publics se sont combinés au
climat économique défavorable pour modifier potentiellement I’attitude frangaise face a la viande
de volaille. Cet article utilise une base longitudinale de données établie par une observation
systématique des consommateurs et une revue des observations sur les modé¢les d’achat, les
perceptions et facteurs de décision en France. Ces conclusions pourront intéresser les experts en
marketing, les décideurs, les enseignants et tous ceux qui portent intérét au secteur avicole.

Valeur nutritionnelle des aliments a base de protéines végétales chez
les poulets et sélection des aliments contenant différents protéines
végétales ou animales

M.A. HOSSAIN, M.M. BHUIYAN et P.A. 1JI

Les régimes a base de protéine végétale (VP), par exemple ceux ne contenant que des végétaux,
sont de plus en plus utilisés partout dans le monde pour plusieurs raisons différentes dont le cot, la
disponibilité des matiéres premiéres et la croissance du secteur des produits biologiques. Toutefois,
les régimes VP sont difficiles a formuler en raison du manque d’équilibre possible entre les
nutriments, et les matiéres premiceres VP peuvent contenir des facteurs anti nutritionnels
nécessitant un traitement et une supplémentation en nutriments. On a mesuré dans une série
d’essais a l'universit¢ de Nouvelle Angleterre la valeur nutritionnelle des régimes VP dans
lesquels les farines de viande et de poisson étaient complétement ou particllement remplacées
par des tourteaux de soja ou de canola. Les régimes contenant les tourteaux comme sources de
protéine étaient 1égeérement moins performant que ceux contenant du poisson mais non de la farine
de viande. La digestibilité des acides aminés et des minéraux était plus élevée pour les régimes
contenant des sources de farines animales mais la teneur en graisse des carcasses était aussi plus
¢élevée chez les oiseaux consommant des régimes avec farine de poisson. Le développement des os
des pattes était supérieur chez les oiseaux consommant des régimes avec farine de poisson. On a
amélioré la qualité des régimes VP en y ajoutant une glucidase et une phytase. Dans les tests de
préférence, les oiseaux consomment mieux les régimes contenant du tourteau de canola que ceux
contenant du tourteau de soja bien que la productivité soit meilleure avec ce dernier. Les oiseaux
consomment aussi mieux les régimes avec farine de viande que les régimes VP.

Suppléments botaniques comme alternative aux anticoccidiens en
alimentation des volailles

LJ. KOSTADINOVIC, N. PUVACA, S. TEODOSIN et J. LEVIC

La coccidiose est bien connue partout dans le monde comme étant une maladie parasitaire cofiteuse.
La maladie cause de réelles pertes économiques en réduisant la croissance et I’efficacité alimentaire
des poulets, pouvant méme provoquer une forte mortalité. C’est pourquoi on dépense beaucoup
d’argent en vaccination ou en incorporation d’anticoccidiens dans les aliments. Dans les récentes
années, le développement de résistances aux anticoccidiens, les coits élevés des vaccinations
systématiques ainsi que la demande croissante des consommateurs pour des produits
alimentaires « naturels » ont conduit au développement de produits naturels de remplacement
des anticoccidiens, a4 base de plantes, pour contrdler la coccidiose en élevage de volaille. On a
décrit les propriétés anti coccidiennes de nombreux produits naturels tels que I’extrait d’Ageratum
conyzoides (herbe-a-bouc), le thé vert, ’acide maslinique, les extraits de Polygonum bistorta (la
renouée bistorte) et d’ Agele marmelos (le bael), d’Artemisia sieberi, d’Artemisia absinthium, les
feuilles de margousier (Azadirachta indica), d’Artemisia annua et les suppléments a base d’Aloe
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vera. Cet article fait le point des connaissances expérimentales portant sur 1’efficacité, les modes
d’action possibles et les différents aspects de I’utilisation de ces suppléments botaniques en tant
qu’additifs alimentaires dans le traitement des affections des volailles et spécialement de la
coccidiose.

Les déterminants et les effets des fermentations post iléales chez les
poulets et les dindes. Partie 1: composition de la flore microbienne et
sa modulation par les additifs alimentaires

Z. ZDUNCZYK, J. JANKOWSKI, S. KACZMAREK et J. JUSKIEWICZ

La fermentation post iléale intervient dans le tractus digestif des volailles comme résultat de
I’interaction de deux composants de 1’écosystéme intestinal: des microbiotes qui changent
rapidement et des digestats aux propriétés physicochimiques différentes. Les acides gras a
courtes chaines qui sont les principaux produits de la fermentation, agissent pour stabiliser la
composition des microbiotes et pour maintenir la santé de I’intestin en constituant une source
d’énergie additionnelle. En raison des différents mécanismes d’action des probiotiques, des
phytobiotiques et des prébiotiques, sur 1’écosystéme intestinal, les quantités et proportions des
principaux produits de fermentation sont affectées par le type d’additif alimentaire. Certains
phytobiotiques dont les alcaloides ont un effet antimicrobien et réduisent dans le caeccum les
concentrations en acides gras a chaines courtes. Les mannanes oligosaccharides considérés
comme prébiotiques peuvent empécher 1’adhésion des bactéries pathogénes (principalement E.
coli et Salmonella) sur la paroi intestinale. Les prébiotiques de nature oligosaccharide, en
particulier les fructo oligosaccharides et I’inuline sont utilisés par les bactéries bénéfiques du
genre Bifidobactéries et Lactobacilles et par conséquent, augmentent la synthése d’acides gras a
chaines courtes dans la partie distale du tube digestif des volailles tandis que le pH bas inhibe la
croissance des bactéries pathogeénes.

Les déterminants et les effets des fermentations post iléales chez les
poulets et les dindes. Partie 2: fibres des céréales et substituts au soja.

Z. ZDUNCZYK, J. JANKOWSKI, S. KACZMAREK et J. JUSKIEWICZ

La plupart des principales matiéres premicres utilisées en formulation affecte les fermentations post
iléales dans le tube digestif des volailles par exemple les céréales, les farines de colza et de soja, les
graines de lupin. Parce que les céréales sont les principales sources de glucides non amylacés, ce
qui comprend la fraction visqueuse soluble, leur qualité détermine le taux de fermentation post
iléale. La supplémentation des régimes pour les volailles avec des enzymes particulicres,
principalement xylanases et béta glucanases, supprime la fermentation dans la partie supérieure
du tube digestif et accroit le processus au niveau caecal. En raison des concentrations relativement
¢élevées en oligosaccharides de la famille du raffinose dans la farine de soja, les régimes riches en
cette matiére premicre peuvent stimuler la fermentation intestinale et diminuer la performance de
croissance des jeunes oiseaux. La farine de colza et les graines de lupin utilisées en substitut partiel
de la farine de soja, affectent moins les processus de fermentation du tube digestif des volailles en
comparaison d’un régime basé sur le soja. La farine de tournesol, méme a un taux d’incorporation
bas (14%) réduit la synthése des acides gras a chaines courtes au niveau caecal, probablement en
raison de I’accroissement des fibres lignifiées dans le régime.

Progrés des technologies de traitement de viande de dinde
S. BARBUT
Durant le demi-siécle dernier, I’industrie de la dinde a connu des changements significatifs des

méthodes utilisées pour produire la viande. Quelques-uns des changements majeurs comprennent
un accroissement de plus de trois fois de la vitesse des chaines (les nouvelles usines sont congues
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pour traiter jusqu’a 3600 oiseaux par heure) et de la taille des oiseaux. Le résultat des deux est une
capacité de traitement six fois plus importante par heure. L’industrie a aussi connu une forte
augmentation de la découpe et du désossage (ventes toute 1’année) ainsi que de substantielles
améliorations de I’hygiéne. Ces progres ont été possibles grace aux connaissances acquises dans
des domaines tels que la génétique, la biologie du muscle (processus post mortem), la manipulation
des oiseaux vivants (transport, déchargement, étourdissement), la chaleur et le transfert de masse
(échaudage, refroidissement) et I’informatique (analyse d’image, pesée et tragabilité en ligne). Cette
revue comprend un résumé général des étapes impliquées dans le traitement primaire de la dinde et
se concentre sur plusieurs principes qui ont été utilisés pour atteindre une plus grande efficacité
dans la mécanisation. Les points les plus importants comprennent le déchargement automatique,
I’étourdissement, le refroidissement et le filetage mécanique. On utilise aussi ces sujets pour
montrer I'importance du passage d’une opération par lot a un traitement en continu ou la
vitesse, l’efficacité et la tracabilit¢ ont pu é&tre améliorées par la mécanisation. De plus,
I’intégration et ’automatisation de tout le processus constituent un défi a la fois pour le
personnel de ’abattoir et pour les équipementiers qui doivent intégrer toute 1’approche « de la
fourche a la fourchette »

Aspects nutrition et santé de la viande de volaille et ses produits
transformés

J. STANGIERSKI et G. LESNIEROWSKI

En raison d’une attention croissante du public en ce qui concerne la relation entre une alimentation
saine et la prévention de nombreuses maladies, en particulier celles liée a notre civilisation, les
producteurs tentent d’attirer 1’attention des consommateurs sur les composants favorables a la santé
que I’on trouve dans la viande de volaille ou que 1’on peut ajouter au produit final. Les qualités de
la viande de volaille favorables a la santé peuvent étre améliorées par certaines mesures d’¢élevage
(des facteurs génétiques et nutritionnels) en réduisant les éléments indésirables, en ajoutant des bio-
composants individuels et en utilisant des mesures technologiques appropriées. Celles-ci
comprennent la modification du profil des acides gras, ’accroissement de la teneur en protéine
bioactive et la réduction des teneurs en sel, nitrates et nitrites. Aujourd’hui, une recherche est menée
sur les méthodes destinées a enrichir la composition de la viande et des produits en substances
bioactives telles que les vitamines, les acides gras poly insaturés ou d’autres composants
intéressants comme les fibres.

Les facteurs alimentaires qui améliorent la qualité de la coquille: mise
a jour avec une attention spéciale pour les microéléments et les
additifs alimentaires

S. SWIATKIEWICZ, A. ARCZEWSKA-WLOSEK, J. KRAWCZYK, M.
PUCHALA et D. JOZEFIAK

Le but de cette revue est de mettre a jour et de discuter les découvertes récentes provenant d’études
sur les poules pondeuses concernant les éléments de 1’alimentation pouvant avoir un effet bénéfique
sur la qualité de la coquille en mettant I’accent sur les microéléments et la additifs alimentaires.
L’importance cruciale pour la qualité de la coquille, du calcium, du phosphore et de la vitamine D3
du régime, de leur quantité et de leur source, a été bien documentée dans la littérature scientifique.
De nombreuses études récentes concernant les effets de la nutrition sur les paramétres de la coquille
se sont concentrées sur les niveaux de micro minéraux et leurs sources. Il y a eu également un
intérét croissant concernant l’influence des additifs alimentaires et 1’amélioration de la santé
intestinale ainsi que la disponibilité des minéraux. Les résultats des essais qui sont présentés ici
démontrent que lefficacit¢ de la supplémentation des aliments pour pondeuses avec des
microéléments ou des additifs alimentaires n’est pas fiable quoique les résultats de plusieurs
essais indiquent que la qualité de la coquille puisse étre affectée positivement dans certaines
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conditions par le niveau et la forme de manganése de I’aliment ainsi que par ’ajout de pré ou
probiotiques, d’acides organiques ou d’extraits de plantes.

Les ligands des récepteurs de type TOLL et leur combinaison en tant
qu’adjuvants — la recherche récente et son intérét en volaille

S.K. GUPTA, L.V. SINGH, M.M. CHELLAPPA et S. DEY

Avec le progreés de la connaissance du fonctionnement immun inné, les récepteurs de type Toll
(TLRs) sont apparus comme de possible candidats adjuvants. Les TLRs sont un des types de
récepteurs de I'immunité innée (PRRs) qui reconnaissent la signature moléculaire qui a été
conservée des pathogenes invasifs. La détection des pathogeénes via les TLRs alerte le systéme
immunitaire de 1’hote et aide a réaliser une réponse immunitaire rapide contre les pathogenes
invasifs. Cette propriété des ligands sur les TLRs peut étre exploitée pour développer des
agents prophylactiques efficaces contre les maladies infectieuses des volailles. On va discuter,
dans cette revue, les effets immuno stimulants de différents TLRs ainsi que de leur utilisation
combinée comme adjuvants.

Résistance de Campylobacter a la chaleur — situation passé et présente
et perspectives futures pour la Nouvelle Zélande et plus

A. AL-SAKKAF

La Nouvelle Zélande a une fréquence de cas recensé de campylobactériose bien plus grande que le
reste du monde. On a montré que les souches de C. jejuni de Nouvelle Zélande ont une résistance a
la chaleur plus grande et par conséquent une meilleure capacité de survie a la cuisson. Par
conséquent, il faut déterminer la dépendance a la température de Campylobacter spp et mettre a
jour les connaissances actuelles des paramétres cinétiques de stérilisation D et z pour
Campylobacter spp. Les valeurs significativement plus élevée rapportées pour D dans le cas de
Campylobacter spp et que 1’on a déja vues aux Pays Bas nécessitent une mesure pratique pour
garantir une évaluation convenable du traitement thermique létal contre Campylobacter spp. On a
mené une recherche générale sur les bases de données des publications sur la résistance thermique
de Campylobacter. Les paramétres cinétiques obtenus en Nouvelle Zélande dans des conditions
isothermes et dynamiques pour des soupes ou une matrice alimentaire sont en gros en concordance
avec les données internationales déja publiées et n’indiquent pas que les souches de Nouvelle
Zélande soient plus résistantes a la chaleur que les autres. Ce résultat a un impact significatif sur les
législateurs, les consommateurs, 1’industrie alimentaire et les chercheurs en ce qu’il apporte la
preuve scientifique du maintien des standards des pratiques de traitement thermique. Tout
changement des habitudes de traitement thermique peut entrainer des pertes imprévisibles pour
I’industriec de la volaille et entrainer les autorités sanitaires a conseiller aux consommateurs
d’augmenter un peu le temps de cuisson compte tenu de leur manque d’enthousiasme a vérifier
avec un thermométre la température de cuisson a la maison. Les consommateurs jouent un role
important dans leur propre sécurité alimentaire par la prévention des contaminations croisées pour
éviter le risque de toxi- infection alimentaire.

Une revue sur le role du magnésium en alimentation des volailles

Y. SHASTAK et M. RODEHUTSCORD

Le magnésium a des fonctions essentielles dans le métabolisme cellulaire et le développement
osseux. Ses activités sont étroitement liées au calcium et au phosphore ce qui fait que la réalisation
du juste équilibre de ces ¢éléments dans 1’aliment est un important probléme dans la nutrition des
volailles. On étudie rarement le besoin en magnésium des volailles et la plupart des études qui ont

¢été réalisés ont plus de 35 ans. Bien que le magnésium soit présent en quantité adéquate dans la
plupart des aliments a base de végétaux, un ajout de magnésium peut améliorer la qualité de la
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viande et le poids vif a certaines périodes du développement. Cependant, un excés de magnésium
alimentaire pourrait influencer la disponibilité et le métabolisme du calcium et du phosphore par
différents mécanismes. Il est important, pour formuler des régimes équilibrés et réaliser la
performance maximale en volaille de comprendre les effets sur la disponibilit¢ et le
métabolisme des autres constituants du régime et vice versa. Nous passons ici en revue ce
probléme complexe et insuffisamment exploré.

Les facteurs alimentaires affectant la fermentation des protéines dans
Pintestin distal: revue

S.N. QAISRANI, M.M. VAN KRIMPEN, R.P. KWAKKEL, M.W.A. VERSTEGEN
et W.H. HENDRIKS

Les fortes vitesses de croissance chez les poulets d’aujourd’hui nécessitent des régimes concentrés
en protéine digestible et en énergie. De plus, pour tenir compte de I’efficacité alimentaire, il est
important d’éviter un exces de protéine car une quantité non digérée de protéine qui arrive dans la
partie terminale de D’intestin peut étre fermentée par la flore en place. Cela peut entrainer la
formation de nombreux composés dérivés des protéines dont I’ammoniaque, des amines, des
indoles et des phénols en plus de produits secondaires (lactate, succinate) et de gaz comme le
méthane, I’hydrogéne et le dioxyde de carbone. Chez les volailles, des études ont montré la
présence de produits de fermentation de la protéine tels que les amines biogeénes et les chaines
d’acides gras branchés (BCFA) dans les matiéres iléales et caecales. La production et le
métabolisme des résidus azotés (résultat de la fermentation protéique) tels que ’acide urique et
I’ammoniaque, peuvent provoquer une surcharge de 1’organisme et conduire a des pertes
supplémentaires d’énergie. Bien que les amines biogénes soient importantes pour le
développement normal de I’intestin, de plus fortes concentrations peuvent provoquer chez les
poulets 1’érosion du gésier, de la mortalité et une réduction de la croissance. Une réduction de
la quantité de protéine non digestible réduit la fermentation de la partie distale de ’intestin. Chez
les poulets, les régimes a particules grossiéres (600 a 900 pum) et/ou qui utilisent des additifs
alimentaires tels que des pré ou des probiotiques et des acides organiques, en particulier 1’acide
butyrique peuvent améliorer la digestion de la protéine et, par conséquent, potentiellement réduire
la fermentation protéique dans I’intestin distal. Des études seraient par conséquent utiles pour
déterminer le niveau et ’importance de la fermentation protéique de l’intestin distal sur la
performance et la santé intestinale des poulets.

3-Mannane and mannanase dans ’alimentation des volailles

Y. SHASTAK, P. ADER, D. FEUERSTEIN, R. RUEHLE et M. MATUSCHEK

Les B-mannanes des végétaux sont 1'un des principaux composés anti nutritionnels de
I’alimentation des monogastriques. La présence de B-mannanes dans les aliments des volailles a
été associée a de nombreux effets négatifs allant d’une viscosité intestinale élevée et une faible
digestibilité des nutriments a des effets négatifs sur la réponse immunitaire innée et la prolifération
microbienne dans l’intestin. La supplémentation des aliments des volailles domestiques en B-
Mannanase est une des voies d’optimisation de la valeur nutritionnelle des aliments qui en
contiennent. La recherche a montré des effets positifs de la supplémentation en B-mannanases
sur les performances et la digestibilité des nutriments chez les volailles avec des régimes mais soja
mais aussi contenant de la farine de guar, de coprah ou de palmiste. De telles améliorations des
performances ou de la digestibilité des nutriments sont le résultat d’un ou de plusieurs modes
d’action de 1’ajout de B-mannanase. En particulier lors des dix derniéres années il est apparu
clairement que ces modes d’action peuvent étre complexes et multiples. L’identification et la
compréhension des mécanismes par lesquels la supplémentation en B-mannanase affecte la
digestion des nutriments, leur métabolisme et en fin de compte les performances et la santé des
oiseaux sont importants pour 1’optimisation et 1’élargissement de I’utilisation de cette enzyme a la
nutrition des oiseaux. Cet article passe en revue les différents modes d’action de la supplémentation
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en B-mannanase chez les volailles. De plus, on aborde aussi le sens des modes d’action séparés
dans différentes conditions.

Utilisation du poivre noir, de la cannelle et du curcumin en tant
qu’additifs dans ’industrie de la volaille

M. TAJODINI, H.R. SAEEDI et P. MOGHBELI

L’utilisation d’antibiotiques facteurs de croissance dans 1’alimentation a joué sur un plan historique
un role important dans 1’industrie de la volaille bien que de nombreux pays en limitent aujourd’hui
I’'usage en raison de problémes de résidus et de résistance microbienne en médecine humaine.
Pendant de nombreuses années, les plantes médicinales ont été utilisées comme pharmacie
thérapeutique naturelle. Il y a eu cependant peu d’études portant sur les effets des certaines
plantes en tant qu’additifs chez les volailles. On passe en revue dans cet article I’importance et
I’utilisation du poivre noir, de la cannelle et du curcumin. Le poivre noir a une action
antimicrobienne, anti inflammatoire et anti oxydante. La cannelle est anti allergique, anti
oxydante, antifongique, anti inflammatoire, antivirale et a la proprié¢té de purifier le sang et
d’aider la digestion. Le curcumin agit comme agent anti oxydant, anti mutagéne, anti
inflammatoire et anti microbien et protége le foie contre différentes mycotoxynes. II manque
cependant une approche systématique de I’efficacité et de la sécurité de ces différents produits
et de leurs composés actifs chez les volailles.

Les effets de I’argile sur les performances, ’humidité des fientes et
I’état de santé des volailles: revue

D. OUACHEM, N. KABOUL, A. MEREDEF, F. ABDESSEMED et Z. AHMED
GAID

A la suite du retrait des antibiotiques en tant que promoteurs de croissance en alimentation animale,
on a propos¢ différents produits a I’industrie de 1’alimentation des volailles. Parmi ceux-ci quelques
types d’argiles ou leurs dérivés ont été utilisés comme complément naturel pour optimiser les
performances. Certes, 1’argile est naturellement abondante, bon marché, largement utilisée par les
poules élevées a I’extérieur, volontairement ou en mangeant des vers de terre ou des insectes du sol.
A titre indicatif, on estime qu’une poule qui vit a ’extérieur consomme 10 g de sol, 7 g de plantes
et 20 g d’insectes et de vers par jour. Dans d’autres études, on a montré que ’ingestion de terre peut
représenter 30% de la matiére séche ingérée. Si on considere leur capacité spécifique d’absorption
ionique, les argiles sont de vrais tamis & molécules. Différentes études ont conclus que les argiles
améliorent I’hygiéne du tube digestif, augmentent le temps de rétention de 1’aliment et contribuent a
améliorer la rétention de ’eau et réduisent ’humidité des fientes. L’utilisation des argiles
s’accompagne d’effets positifs sur la digestion des nutriments, le gain de poids et I’indice de
conversion. L’ajout d’argile accroit la valeur sensorielle de la viande, les caractéristiques
organoleptiques, le rendement de découpe et la capacité de transformation de la viande. On a
démontré que les qualités antimicrobiennes et anti toxiques de I’argile améliorent I’appétit et le gain
de poids de poulets consommant des aliments contaminés par des aflatoxines. Chez les pondeuses,
il est rapporté que I’utilisation de ’argile améliore la taille de 1’ceuf, ses qualités internes, la solidité
de la coquille et la qualité¢ des fientes. On rapporte aussi que 1’utilisation de ’argile diminue
I’infestation par les poux, et améliore les conditions d’élevage des animaux avec des taux de
NH; et CHy substantiellement plus bas.
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Eine Ubersicht iiber das Kaufverhalten franzésischer Konsumenten,
Vorstellungen und Entscheidungskriterien bei Gefliigelfleisch

K. WALLEY, P. PARROTT, P. CUSTANCE, P. MELEDO-ABRAHAM und
A. BOURDIN

In den letzten Jahren haben verschiedene Faktoren das Verbraucherverhalten hinsichtlich
Gefliigelfieisch beeinflusst: die Meinungsbildung in den Medien, die Einstellung der Menschen
und eine negative Entwicklung der Kaufkraft. In diesem Beitrag werden die Ergebnisse langjahriger
Verbraucherbefragungen ausgewertet, um Aussagen iiber das Verdnderungen im Warenkorb,
Einstellungen und Entscheidungskriterien franzosischer Verbraucher treffen zu konnen. Die
Ergebnisse diirften von besonderem Interesse fiir Praktiker und Entscheidungstriager, aber auch
fiir Akademiker und sonstige Personen sein, die sich mit Gefliigel beschiftigen.

Niahrwert pflanzlicher Komponenten fiir Broilerfutter und
Futteroptimierung mit unterschiedlichen pflanzlichen oder tierischen
Proteinen

M.A. HOSSAIN, M.M. BHUIYAN und P.A. IJI

Futtermischungen mit ausschlieBlich pflanzlichem Eiweifl (VP) werden weltweit aus verschiedenen
Griinden zunehmend eingesetzt: giinstige Kosten der Komponenten und deren Verfligbarkeit sowie
wachsende Nachfrage nach Bioprodukten steigern den Einsatz. Aber VP-Futter ist nicht einfach zu
programmieren wegen moglicher Defizite an essentiellen Bestandteilen und des Gehalts an anti-
nutritiven Faktoren, die spezielle Behandlung und Supplementierung erfordern. In einer
Versuchsreihe an der University of New England wurde der Néhrwert verschiedener Rationen
mit stufenweisem Ersatz von Fisch- und Fleischmehl durch Sojamehl und Rapsschrot bestimmt.
Rationen mit Protein aus Soja und Raps waren etwas schlechter im Vergleich zu Fischmehl, aber
gleich gut wie Rationen mit Fleischmehl. Die Verdaulichkeit von Aminosduren und Mineralstoffen
war besser in Rationen mit tierischem Eiweil3, aber der Fettanteil im Schlachtkdrper war beim
Einsatz von Fischmehl hoher. Die Entwicklung der Beine wurde durch Fischmehl positiv
beeinflusst. Der Zusatz von Carbohydrase und Phytase verbesserte die Qualitit der VP-
Rationen. Bei Wahlfiitterung fraen die Broiler lieber Futter mit Rapsschrot als mit Sojamehl,
wihrend die Produktivitit bei Soja besser war. Die Futteraufnahme war bei Rationen mit
Fleischmehl hoher als bei reinen VP-Rationen.

Botanische Futterzusitze als Alternativen zur Kokzidiose-Kontrolle in
der Gefliigelernihrung

L.J. KOSTADINOVIC, N. PUVACA, S. TEODOSIN und J. LEVIC

Kokzidiose ist eine parasitische Krankheit, die die weltweite Gefliigelindustrie durch verringerte
Zunahme, schlechtere Futterverwertung und erhohte Sterblichkeit bei Broilern belastet. Fiir
Schutzimpfung und Kokzidiostatica als Futterzusatz wird viel Geld ausgegeben. Die
Entwicklung von Resistenzen gegen Kokzidiostatica, hohe Impfkosten und steigende
Verbrauchernachfrage nach 'naturbelassenen’ Lebensmitteln haben in letzter Zeit die Suche nach
pflanzlichen Alternativen zur Kontrolle von Kokzidiose angetrieben. Die Kokzidiose-hemmenden
Eigenschaften zahlreicher natiirlicher Produkte sind aus Verdftentlichungen bekannt, u.a. Ageratum
conyzoides (Ziegenkraut-) Extrakt, Griiner Tee, Maslinsidure, Extrakt von Polygonum bistorta
(Anjbar) und Agele marmelos (Bael), Artemisia sieberi, Artemisia absinthium, Niembaumblatter
(Azadirachta indica), Artemisia annua und Zusitze von Aloa vera. In dieser Ubersicht werden
Versuchsergebnisse zur Wirksamkeit, Wirkungsweise und dem FEinsatz pflanzlicher Futterzusétze
zur Kontrolle von Gefliigelkrankheiten, insbesondere Kokzidiose, zusammengestellt.
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Determinanten und Einfliisse post-ilealer Fermentation bei Broilern
und Puten Teil 1: mikrobiotische Komposition der Darmflora und
deren Modulation durch Futteradditiva

Z. ZDUNCZYK, J. JANKOWSKI, S. KACZMAREK und J. JUSKIEWICZ

Post-ileale Fermentation im Darmtrakt von Gefliigel ergibt sich aus der Wechselwirkung zwischen
zwei Komponenten des intestinalen Okosystems: rasch wechselnde Microbiota und
Verdauungsprodukte mit unterschiedlichen physikalisch-chemischen Eigenschaften. Kurzkettige
Fettsduren, als Hauptprodukte der Fermentation, stabilisieren die Mikroben-population, sorgen
fir gesunde Verdauung und bilden eine zusétzliche Energiequelle. Aufgrund der
unterschiedlichen Wirkungsmechanismen von Probiotica, Phytobiotica und Prébiotica im
intestinalen Okosystem kommt auf die Menge und das Verhiltnis der Futteradditive an. Einige
Phytobiotica, namentlich Alkaloide, wirken antimikrobiell und verringern die Konzentration
kurzkettiger Fettsduren im Blinddarm, wéahrend Mannan-oligosaccharide als Pribiotica die
Adhésion pathogener Bakterien (hauptsdchlich E. coli und Salmonella) an die Darmwand
unterbinden konnen. Prébiotische Oligosaccharide, insbesondere Fructo-oligosaccharide und
Inulin, werden von giinstigen Bakterien der Arten Bifidobacterium und Lactobacillus genutzt
und verstdrken die Synthese kurzkettiger Fettsduren im unteren Darmtrakt von Gefliigel,
wihrend ein niedriger pH-Wert im Darm die Vermehrung pathogener Bakterien hemmt.

Determinanten und Einfliisse post-ilealer Fermentation bei Broilern
und Puten Teil 2: Getreiderohfaser und Ersatz fiir SBM

Z. ZDUNCZYK, J. JANKOWSKI, S. KACZMAREK und J. JUSKIEWICZ

Die post-ileale Fermentation im Verdauungstrakt von Geflligel hingt von den im Fertigfutter
enthaltenen Rohkomponenten ab, z.B. Getreide, Rapsschrot, Sojamehl oder Lupinen. Da
Getreide die Hauptquelle fiir stiarkefreie Polysaccharide im Futter ist, bestimmt dessen Qualitét
die post-ileale Fermentation. Die Anreicherung von Gefliigelrationen mit bestimmten Enzymen,
hauptsdchlich Xylanase und B-Glucanase, unterdriickt die Fermentation im oberen Darmtrakt und
fordert den Prozess im Blinddarm. Der relativ hohe Gehalt an Oligosacchariden der
Raffinosefamilie in Sojamehl kann bei entsprechend hohem Anteil im Fertigfutter die
Fermentation im Darm stimulieren und dadurch das Wachstum junger Broiler beeintrachtigen.
Rapsschrot und Lupinen, als teilweiser Ersatz fiir Soja eingesetzt, beeinflussen die Fermentation
im Darmtrakt von Gefliigel vergleichsweise wenig. Sonnenblumenkerne verringern, selbst bei
einem geringen Anteil von 14%, die Synthese kurzkettiger Fettsduren im Blinddarm,
wahrscheinlich wegen des erhohten Anteils an Rohfaser.

Technische Entwicklungen in Putenschlachtereien
S. BARBUT

In den letzten 50 Jahren hat die Putenindustrie signifikante Verdnderungen in der
Schlachtereitechnik erlebt. Dazu gehdren die Schlachtkette, deren Geschwindigkeit mehr als
verdreifacht wurde (in modernen Anlagen werden bis zu 3.600 Tiere/h verarbeitet) und die
Verarbeitung schwererer Puten; beides zusammen ergibt eine sechsfache Menge Putenfleisch pro
Stunde. Die zunehmende Verarbeitung zu Teilstiicken und entbeintem Fleisch hat den ganzjdhrigen
Verkauf gefordert, und die Fleischhygiene wurde erheblich verbessert. Die Fortschritte wurden
ermoglicht durch neue Erkenntnisse auf den Gebieten Genetik, Muskelbiologie (post mortem
Prozesse), Umgang mit den Tieren (Transport, Abladen, Betdubung), Temperaturkontrolle und
Massenbewegung (Briithen, Kiihlung) und EDV (z.B. Imageanalyse, in-line Wiegung und
Tracking). Diese Ubersicht zeigt anhand einzelner Arbeitsginge in einer Putenschlachterei,
welche Neuerungen zu der heutigen Effizienz des mechanisierten Arbeitsablaufs beigetragen
haben. Im Fokus der Betrachtung stehen automatische Entladung, Betiubung, Kiihlung und
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mechanische Filetierung. Anhand dieser Beispiele wird deutlich, wie wichtig der Wechsel von einer
Verarbeitung kompletter Einzelpartien zu einer kontinuierlichen Arbeitskette ist, bei der
Geschwindigkeit, Effizienz und Nachverfolgbarkeit optimiert werden konnen. Die
Feinabstimmung und Automatisierung des gesamten Arbeitsablaufs erfordert sowohl in den
Schlachtereien wie den auf Schlachtanlagen spezialisierten Firmen kompetente Fachleute, die
den gesamten Ablauf von der Farm bis zum Teller des Konsumenten verstehen.

Gefliigelfleisch und —produkte aus der Sicht gesunder Ernihrung
J. STANGIERSKI und G. LESNIEROWSKI

Wiéhrend sich Verbraucher zunehmend mit Fragen moglicher Zusammenhénge zwischen gesunder
Erndhrung und Vermeidung von Zivilisationskrankheiten beschiftigen, versucht die
Gefliigelindustrie, die Aufmerksamkeit auf gesundheitsfordernde Aspekte von Gefliigelfieisch
und Fertigprodukten mit Gefliigelfleisch zu lenken. Fiir die Humanerndhrung erwiinschte
Verbesserungen werden in den Bereichen Tierhaltung (genetische Selektion und Erndhrung),
Verringerung unerwiinschter Komponenten, Anreicherung natiirlicher Komponenten und
Anwendung moderner Verfahrenstechnik gesehen. Dabei geht es um eine Verdnderung des
Fettsduremusters, eine Erhohung des Anteils bioaktiven Proteins sowie geringere Gehalte an
Salz, Nitraten und Nitriten. Laufende Versuche beschéftigen sich mit methodischen Fragen, um
Gefliigelfieisch und Fertigprodukte aus Gefliigelfleisch mit bioaktiven Substanzen (z.B. Vitamine,
mehrfach ungesittigte Fettsduren) und anderen niitzlichen Komponenten (z.B. Rohfaser)
anzureichern.

Optimierung der Eischalenqualitit durch richtige Ernihrung: eine
Ubersicht mit Fokus auf Spurenelemente und Futteradditive

S. SWIATKIEWICZ A. ARCZEWSKA-WLOSEK, J. KRAWCZYK, M.
PUCHALA und D. JOZEFIAK

In diesem Beitrag werden Ergebnisse aus der Literatur zusammengestellt und durch neuere
Versuchsergebnisse mit Legehennen ergénzt, wobei besonders auf die Wirkung von
Spurenelementen und Futteradditiven geachtet wird. Gesicherte Erkenntnis aus der Literatur ist
die Bedeutung einer ausreichenden Versorgung mit Calcium, Phosphor und Vitamin D; aus
zuverldssiger Quelle fiir eine normale Eischalenqualitdt. In mehreren jiingeren Versuchen wurde
der Einfluss von Spurenelementen und deren Herkunft auf die Schalenqualitit untersucht.
AuBlerdem hat das Interesse an einer Beeinflussung der Darmgesundheit und der Verfiigbarkeit
von Mineralstoffen durch Futteradditiva zugenommen. Die hier berichteten Ergebnisse aus
Versuchen mit Spurenelementen und Futterzusatzstoffen sind uneinheitlich; unter bestimmten
Bedingungen haben optimale Versorgung mit Mangan sowie Futterzusitze von Prd- und
Probiotika, organische Sduren und Gewiirzkrduter einen positiven Einfluss auf die
Eischalenqualitit.

Zoll-ihnliche Rezeptorliganden und deren Kombination zu
Adjuvantien — Stand der Forschung und Bedeutung fiir die
Krankheitsprophylaxe beim Huhn

S.K. GUPTA, L.V. SINGH, M.M. CHELLAPPA und S. DEY

Aus einem besseren Verstdndnis der natiirlichen Immunfunktion haben sich Zoll-dhnliche
Rezeptoren (TLRs) als potentielle Adjuvans-Kandidaten entwickelt. TLRs gehdren zu den
Mustererkennungsrezeptoren (PRRs), die mit ihrem Gedéchtnis bestimmte Molekiile auf
eindringenden pathogenen Keimen erkennen. Das Erkennen der Pathogene mittels TLRs
alarmiert das Immunsystem des Wirts und 16st eine schnelle Immunantwort gegen den
Eindringling aus. Diese Féhigkeit von TLR Liganden kann fiir die Entwicklung wirksamer
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Mittel gegen Infektionskrankheiten beim Gefliigel genutzt werden. In dieser Ubersicht werden die
immunititsstimulierenden Eigenschaften verschiedener TLRs und ihre Nutzung, als Adjuvantien
kombiniert, dargestellt.

Campylobacter Hitzeresistenz — Vergangenheit, Gegenwart und
Zukunftsaussichten fiir eine wirksamere Kontrolle in Neuseeland und
im Rest der Welt

A. AL-SAKKAF

In Neuseeland werden deutlich mehr Félle von Campylobacter Infektionen festgestellt als in
anderen Léndern der entwickelten Welt. Eine mogliche Erklarung wére, dass die in Neuseeland
haufigen C. jejuni Stimme besonders hitzetolerant sind und beim Kochen nicht abgetdtet werden.
Deshalb ist es wichtig, die Temperaturtoleranz verschiedener Campylobacter spp. zu iberpriifen,
um bisheriges Wissen mit kinetischen Parametern wie D- und z-Werten von Campylobacter spp. zu
aktualisieren. Nachdem signifikant héhere D- Werte fiir Campylobacter spp. bereits aus den
Niederlanden berichtet wurden, braucht die Industrie realistische Vorgaben, um die Abtdtung
von Campylobacter spp. durch Hitzebehandlung zu gewéhrleisten. Eine umfangreiche
Literaturstudie ergab keinen Hinweis darauf, dass die Campylobacter Stdmme in Neuseeland
hitzetoleranter ~sind als andere Stdmme. Fir Gesundheitsbehorden, Verbraucher,
Lebensmittelindustrie und Forscher gleichermaBen wichtig ist die Erkenntnis, dass kein Anlass
besteht, die gegenwirtigen Standards zu dndern. Die Gesundheitsbehorden sollten sich darauf
konzentrieren, die Verbraucher iiber die Notwendigkeit der Erhitzung aufzuklidren und dazu
anzuhalten, ihre Thermometer zu tiberpriifen und zu nutzen. Die Verbraucher haben es selbst in
der Hand, gesundes Essen auf den Tisch zu bringen und eine Verschleppung
gesundheitsgefahrdender Keime zu vermeiden.

Die Rolle von Magnesium in der Gefliigelernihrung — eine Ubersicht
Y. SHASTAK und M. RODEHUTSCORD

Magnesium ist essenziell an Funktionen des zelluldren Stoffwechsels und der Knochenentwicklung
beteiligt und seine Bedeutung ist eng mit der von Calcium und Phosphor verbunden. Hieraus ergibt
sich das Bemiithen um ein mdglichst optimales Verhéltnis dieser Elemente zueinander in der
Gefliigelfiitterung. Der Bedarf des Geflligels an Magnesium ist wenig untersucht worden und
die meisten der vorhandenen Studien sind mehr als 35 Jahre alt. Vermutlich hingt dies mit den
Magnesiumgehalten in den pflanzlichen Futtermitteln zusammen, die meistens auch ohne
mineralische Ergénzung bedarfsdeckend sind. Dennoch gibt es Hinweise, dass Magnesium-
ergdnzungen positive Wirkungen auf die Gefliigelfleischqualitit und das Wachstum in
bestimmten Entwicklungsabschnitten haben konnen. Andererseits konnen {iberschiissige
Magnesiumgaben die Verfligbarkeit von Calcium und Phosphor beeintrichtigen. Ein besseres
Verstéindnis der Wechselwirkungen zwischen Magnesium und anderen Futterinhaltsstoffen ist
daher notwendig fiir die Optimierung der Futtermischungen. Diese Ubersicht widmet sich
diesem komplexen Thema und zeigt Forschungsbedarf auf.

Einfluss der Ernihrung auf Proteinfermentation im Dickdarm von
Broilern: ein Uberblick

S.N. QAISRANI, M.M. VAN KRIMPEN, R.P. KWAKKEL, M.W.A. VERSTEGEN
und W.H. HENDRIKS

Fiir ihre schnelle Gewichtszunahme brauchen heutige Broiler konzentriertes Futter mit hohen
Anteilen von verdaulichem Eiweil und Energie. Dabei geht es primdr um eine moglichst
giinstige Futterverwertung; gleichzeitig sollte aber auch eine Uberversorgung mit Eiweil
vermieden werden, weil ein Uberschuss an unverdautem EiweiB im Dickdarm von den dort
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vorherrschenden Bakterien fermentiert werden. Das fithrt dann zu erhdhter Ausscheidung
stickstofthaltiger Komponenten: Ammoniak, Amine, Indole und Phenole, Sekundérprodukte
(Laktate, Sukzinate) sowie Methan-, Wasserstoff- und Kohlendioxidgase. In Fiitterungsversuchen
mit Gefliigel konnten Fermentationsprodukte wie biogene Amine und verzweigtkettige Fettsduren
(BCFA) im ilealen und caecalen Darminhalt nachgewiesen werden. Die Produktion und Verdauung
stickstoffhaltiger Abfille (aus der EiweiBifermentation) wie Harnstoff und Ammoniak kann die
Tiere belasten und Energie kosten. Biogene Amine sind zwar wichtig fiir eine normale
Darmentwicklung, aber erhohte Konzentrationen kénnen zu Muskelmagenerosion, Mortalitdt und
Wachstumsdepression bei Broilern fiihren. Mit einem geringeren Anteil an unverdaulichem Eiweif3
lasst sich die Eiweiflfermentation im Dickdarm reduzieren. Broilerfutter mit groben Partikeln (600
bis 900 pm) und/oder der Einsatz von Additiva wie Pré- und Probiotika sowie organischen Sauren,
insbesondere Buttersdure, kann die Proteinverdauung verbessern und gleichzeitig die
Proteinfermentation im Dickdarm reduzieren. Weitere Untersuchungen sollen zeigen, welche
Bedeutung die Protein- fermentation im Dickdarm fiir die Darmgesundheit von Broilern hat.

-Mannan und Mannanase in der Gefliigelernihrung

Y. SHASTAK, P. ADER, D. FEUERSTEIN, R. RUEHLE und M. MATUSCHEK

Pflanzliche 3-Mannane gehoren zu den wichtigsten anti-nutritiven Komponenten fiir die Erndhrung
monogastrischer Tiere. In Gefliigelfutter wurden B-Mannane mit vielen verschiedenen negativen
Effekten in Verbindung gebracht, von diinnem Darminhalt mit geringer Nahrstoffverdaulichkeit bis
zu einer Beeintrichtigung der natiirlichen Immunabwehr und Vermehrung unerwiinschter
Darmbakterien. Durch den Zusatz von B-Mannanase lasst sich der Nahrwert von B-Mannan
haltigen Gefliigelrationen optimieren. Versuchsergebnisse zeigen einen positiven Einfluss von B-
Mannanase auf die Leistung und Néahrstoffverwertung nicht nur in Mais-Soja Rationen, sondern
auch in Rationen mit Guar-, Kopra- und Palmkernmehl. Die Verbesserung der Leistung und
Futterverwertung beruht auf einzelnen oder kombinierten Wirkungen der B-Mannanase.
Besonders im letzten Jahrzehnt wuchs die Erkenntnis, dass die Wirkungsweise sehr komplex
und vielseitig zu sein scheint. Der Nachweis und das Verstdndnis der Wirkungsmechanismen
von B-Mannanase Zusatz auf Futterverwertung, Stoffwechsel, Gesamtleistung und
Tiergesundheit ist eine wichtige Voraussetzung fiir die Optimierung und den weiteren Einsatz
dieses Enzyms in der Gefliigelerndhrung. Verschiedene Wirkungsmechanismen durch 8-
Mannanase Supplementierung werden erkldrt und hinsichtlich ihrer Bedeutung unter bestimmten
Bedingungen diskutiert.

Einsatz von schwarzem Pfeffer, Zimt und Kurkuma als Futteradditive
in der Gefliigelernihrung

M. TAJODINI, H.R. SAEEDI und P. MOGHBELI

In der Vergangenheit spielten Antibiotika eine wichtige Rolle in der Gefliigelindustrie als
Wachstumsforderer, aber inzwischen ist ihr Einsatz erheblich eingeschrinkt worden wegen
befiirchteter Riickstinde und Resistenzen in der Humanmedizin. Seit vielen Jahren werden
Medizinkrduter als Pharmazeutika in der Naturheilkunde eingesetzt. Es gibt aber nur wenige
Versuchsergebnisse zum Einfluss bestimmter Pflanzen als Futteradditive beim Geflligel. Die
vorliegende Arbeit beschiftigt sich mit dem Finsatz von schwarzem Pfeffer, Zimt und
Kurkuma. Schwarzer Pfeffer wirkt antimikrobiell, entziindungshemmend und antioxidant. Zimt
wirkt antiallergen, antioxidant, antifungal, antiinflammatorisch, antiviral, blutreinigend und
verdauungsfordernd. Kurkumas wirkt antioxidant, anti-mutagen, antiinflammatorisch and
antimikrobiell und schiitzt die Leber gegen verschiedene Toxine. Bisher fehlt jedoch ein
systematischer Ansatz, um die Wirksamkeit und Sicherheit dieser Pflanzenstoffe und ihre
aktiven Bestandteile zu dokumentieren.
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Einfluss von Tonerde auf Leistung, Kotfeuchtigkeit und Gesundheit
von Gefliigel: eine Ubersicht

D. OUACHEM, N. KABOUL, A. MEREDEF, F. ABDESSEMED und Z. AHMED
GAID

Seit dem Verzicht auf Antibiotika als Wachstumsforderer in der Tiererndhrung werden verschiedene
alternative Produkte zur Optimierung der Gefliigelmast empfohlen, u.a. Tonerde in reiner Form
oder in Derivaten. Tonerde ist reichlich in der Natur zu finden und billig, und frei laufende Hiithner
fressen freiwillig Erde, wenn sie Wiirmer und anderes Getier suchen. Schitzungen zufolge frisst ein
Huhn im Auslauf téglich 10g Erde, 7g pflanzliche Nahrung und 20g Insekten und Wiirmer. Aus
anderen Studien wurde berichtet, dass bis zu 30% der aufgenommenen Trockenmasse aus Erde
besteht. Wegen ihrer besonderen Fahigkeit, lonen zu absorbieren, gilt Tonerde als molekulares
Sieb. Verschiedene Untersuchungen haben gezeigt, dass Tonerde die Darmhygiene fordert, die
Durchflussgeschwindigkeit fiir den Darminhalt bremst und zu trockenerem Kot beitrdgt. Die
Beimischung von Tonerde wirkte sich positiv auf Verdaulichkeit der Nahrstoffe, Zunahme und
Futterverwertung aus. Tonerde als Futterzusatz verbessert sensorische und organoleptische
Kriterien der Fleischqualitdt, die Ausschlachtungsrate und Eignung fiir Weiterverarbeitung. Die
antimikrobiellen und antitoxischen Wirkungen von Tonerde steigerten die Fresslust und die
Zunahmen der Tiere wenn das Futter Aflatoxine enthielt. Aus Versuchen mit Legehennen wurde
berichtet, dass der Zusatz von Tonerde sich positiv auf Eigewicht, interne Eiqualitit,
Eischalenstabilitdt und Kotkonsistenz auswirkt. Weiterhin wird Tonerde mit einem geringeren
Milbenbefall und verbesserter Stallluft (weniger NH3 und CH,) in Verbindung gebracht.

O030p MoTuBanumii ¢ppaHIy3cKUX NOTpedUTe/Iell MPU COBEpPLIIEHUN
MOKYMNOK, UX BOCHPUATHSA U (AKTOPOB, BJMSIOIINX HA MPUHATHE
pelieHHsI 0 MOKYNKe MfICa NMTHUI

K. BOJUIM, II. MAPPOT, M. KbIOCTAHC, II. MEJIEJO-ABPAXAM u A.
BYPIEH

3a mociesHUe To/bl H3MEHEHNE O0IIECTBEHHOTO BOCIIPUSTHS, a TAakke SKOHOMUUYECKUH KIIMMaT B
COBOKYIHOCTH BIIMAIOT Ha IOBEJCHHE MOTpeduTesneil Bo OpaHIMH 110 OTHOIICHHIO K BHIOOPY Msca
nrtun. B paHHO# crathe Mcnoss3yercs oOmmMpHas 0asza JaHHBIX, c(OPMHPOBAHHAs B IIpolEcce
PETYISApHBIX OmpocoB morpebuteneld Bo @panmuu, o0630pa HHOOpPMAILNM, Kacaromencs
HOBEJCHNs TOTpeduTeNnell B Ipolecce MOKYIOK, MX BOCIHPUATHS M (DAKTOPOB, BIMSIOMIMX HA
OPUHATHE pEIICHHS O MOKYNKe. Pe3yabTaTsl 5TOH pabOThl NPEACTaBISAIOT HMHTEpPEC s
CIELMANINCTOB MapKeTHHra, a TaKkKe IOJUTHKOB, HAy4YHBIX pPAa0OTHMKOB M JPYTUX JIHII,
paboTAIONINX B CEKTOpPE HTHICBOJCTBA.

IInTaTe/bHAS HEHHOCTH PALIMOHOB € HCMOJIb30BAHHEM PACTUTEIBLHBIX
NMPOTEMHOB JIJIsl KOPMJIEHUSI UBIIIAT-0PoiljiepoB U BLIOOP PalliOHOB,
coepKaliuxX pacTUTE/IbHbIE UJIH KUBOTHBLIC IIPOTEUHOB

M.A. XOCCANH, M.M.BXYMUSIH u I1.A. UJXXKHN

Pamonsl Ha Gasze pacturenbHbIX IporeuHoB (PII), T.e. panuoHBI, OCHOBaHHBIE MOJHOCTHIO Ha
pPacTUTENBHBIX KOMIIOHEHTaX, BCE dallle HPHMEHSIOTCS BO BCEM MHpPE B CHIIy Pa3iIMYHBIX
IPUYUH, BKJIIOYAs CTOUMOCTb, IOCTYHNHOCTb HHIPEAUEHTOB M POCT CEKTOpa OpPraHHYECKOH
npoxyknun. OnHako panuoHEl Ha ocHoBe PII cioxkHO cdopmynampoBaTh U3-3a NMOTCHIHMAIBHOI
HecOaTaHCHPOBAHHOCTU 110 NMUTATENIbHBIM BEIECTBAM, a TaKXke MOToMy, 4To pecypcsl PIT moryt
coflep KaTh aHTHITUTAaTeIbHBIE (JaKTOPBI, KOTOPEIE 3aTPYIHSIOT IepepaboTKy U yCBOEHHE KOpMOB. B
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cepuM OIBITOB, IPOBEACHHBIX B YyHHUBepcureTe HoBoll AHIIUM, OLEHUBAIach NUTATEIbHAs
LEHHOCTh PALIOHOB Ha ocHOBe PII, B KOTOpBIX MIPOTHI M3 COM M KAHOJIBI YaCTUYHO WIIH
MOJHOCTBIO 3aMEHSUTH PBIOHYIO WIH MSCHYIO MYKy. PalloHEI, copmepikamue IIPOTHI U3 COM U
KaHOJIBI, HEMHOTO YCTyNalH II0 THTATeNIbHOCTH PAaIMOHAM, COACPXKAIIUM pPBIOHYI0O MYKy, HO
ObUIM PAaBHOLICHHBIMM palliOHAM, COJEP)KAIIUM MSCHYIO MYKy. YCBOSIEMOCTh aMHHOKHCIOT M
MHHEpanoB Oblla BBIIIE B palllOHAX HA OCHOBE JKUBOTHBIX IIPOTEMHOB, HO MPH 3TOM
cofilepkKaHMe JKHMpa B TyNIKaX NTUI OBUIO BBIIE IIOCNIE CKApMIMBAHWS PAllIOHOB Ha OCHOBE
peiOHOM Myku. PasButme KocTeil HOr OBUIO JydIne y MBIUIAT, MOMYYaBIIMX PBHIOHYIO MYyKy.
KauectBo kopMOB Ha ocHoBe PII moBwIazock mpu MCHONIb30BaHMU KapOoruapas u ¢wuras. [Ipu
BO3MOXKHOCTH BBIOOpA KOPMOB, NTHIIBI HPEATOYUTAIN KOPMa, COJEPIKAIIHIE IIPOT KAHOIBI KOPMaM,
COoZlep KaIMM COEBBIH IIPOT, XOTS MPU CKapMJIMBAHHUU ITOCIEAHETO MPOIYKTUBHOCTD ObLIA BBIIIE.
IMTumer Taxoke moenamy GoJbIIe KOpMa, COAEPIKAIIEro MICHYIO MyKy, 4eM KOpMOB Ha ocHoBe PII.

PacTturenbHble IlOﬁﬂBKI/I KaK ajJbTCePHATHBA KOKIUIUOCTATUKAM B
KOPMJICHUH IITHI[

JLI. KOCTAIMHOBHY, H.ITYBAYA, C. TEOJIOCHH u . JJEBUY

Kokimano3sl — XOpOIIO M3BECTHbIE B NTHIEBOJICTBE BCEr0 MHpa MapasuTapHbie 3aboseBaHMS,
BBI3BIBAIOIINE 3HAYUTEIBHBIC DKOHOMUYECKHE TOTEPU. OTH TMOTEPH OOYCIOBICHBI IIOXUM
pOCTOM M HHM3KOH KOHBEpCHEW KopMa y OpOMJepoB, a MHOT/IA U MX TMOBBIIICHHONH CMEPTHOCTBIO.
Tparsrtcst 3HAYUTENbHBIE ICHEKHBIE CPEICTBA HA BAKI[MHAIUK U IPUMEHEHHE aHTHKOKIIUIUATBHBIX
npenaparoB. 3a MOCIEAHHE TOAbI OTMEYAeTCS POCT YCTOWYHMBOCTH NTHI[ K KOKIHIMOCTATHKAM,
YBEIMUYCHUE pPAaCXOOB Ha CHCTEMATHYCCKHE BAaKIMHAIMK W TIOBBIIICHHE TPeOOBATEIHLHOCTH
noTpeduTeNneif K KayecTBY M «HATypalbHOCTH» IPOAYKTOB. Bc& 3TO CTHMYMHpyeT co3maHue
HATYPAIbHBIX, OCHOBAHHBIX HA PACTHUTEIHHBIX KOMIIOHEHTAX, AIBTEPHATUBHBIX CPEICTB VIS
MpOQHIAKTHKA KOKIUINO030B B ITUIEBOACTBE. Coolmiaercss 00 aHTHKOKIHIHAIBHBIX CBOMCTBAX
psiia HaTypajbHBIX TPOJIYKTOB, TAKMX KAK OYKCTPAKTOB W3 Ageratum conyz oides (TopsiHKa,
arepatyMm), 3€JICHOrO dYas, MAacCJIWHOBOW HWIIM KPAaTEroBOW KHCIOTHI, IKCTPAKTOB U3 Polygonum
bistorta (ropuia 3MenHOT0) U Agele marmelos (3rne MapmenanHoe), Artemisia sieberi, Artemisia
absinthium, TUCTHEB MENUW WHIOUHCKOHN (Azadirachta indica), Artemisia annua m nob6aBOK Ha
ocHoBe anod (Aloe vera). B naHHO#l cTathe 0OO0OOIIAIOTCS OSKCHCPHMEHTANBHBIC JIAHHBIC,
Kacatorecss 3G(QEKTHBHOCTH MPHUMECHEHUs, BO3MOXHBIX MEXaHH3MOB [CHUCTBHS, Pa3IUYHBIX
aCleKTOB TMPHMEHEHHS pPACTUTENBHBIX TIPEMapaToB B KaueCTBE KOPMOBBIX JOOaBOK ISt
npodUIaKTHKA GONe3He# MTUll, 0COOEHHO KOKIHINO30B.

Onpeneasiromue GpaxkTopsl U AeiicTBHe (epMEHTALMM B 3aJJHUX
0T/AeJaX KUIIeYHUKa y OpoilsiepoB u nHaeek. Yacts 1: CocraB
MHUKPOGQIOpPHI NUIIEBAPUTEIBHOI0 TPAKTA M BO3JAeHCTBHE HA Heé
MOCPeCTBOM KOPMOBBIX 100aBOK

3. 3IYHYHUK, 5. AHKOBCKH, C. KAYMAPEK u IO.JIOIIKEBNY

®depMeHTalMA B KEIyJOYHO-KUIIEYHOM TpaKTe MTHUI[ II0CIE TOHKOTO OTAeNA KHIIEYHUKA
MPOUCXOTUT B pe3ydabTaTe B3aWMOJICHCTBHA MEXIy JBYMsS KOMIIOHEHTAMH JKENIyJOTHOMN
9KOCHUCTEMBI: OBICTPO MEHSIOIIEHCS MHKPOOHOTBI M IPOAYKTOB IHMINEBAPSHUS] C PazINYHBIMU
(DU3UKO-XMMHUIECKIMH CBOHCTBaMH. KOpOTKOIENHBIE JKUpPHBIE KHUCIOTHI, OCHOBHBIC HPOIYKTHI
(epMeHTaIMK, CIOyXaT Ui CTaOMIM3alMM COCTaBa MHKPOOHOTHI W IOAJEPXKaHHS 3J0pOBOTO
cTaTyca NHUIIEBAPUTEIHHOTO TPAaKTa, a TAkKe SBIIOTCS JOMONHUTETBHBIM MCTOYHHKOM SHEPTHU.
BBuny pazinuHBIX MEXaHM3MOB MEHCTBHS NPOOHUOTHKOB, (UTOOMOTHKOB M NPEOMOTHKOB B
HKOCHCTEME MHINEBAPUTENBHOTO TpaKTa, KOJIMYECTBO M IIPOIOPIHH OCHOBHBIX IIPOIYKTOB
(epMeHTAaLMKM 3aBUCAT OT THUIIOB KOPMOBBIX J100aBOK. HekoTopsle (GHUTOOMOTHKH, BKIIOYas
ANIKaJION/bI, OKa3bIBAlOT BIMSHHE HA AHTUMHUKPOOMAIbHBIE MEXAaHM3MBI M CHIDKAIOT Ha
KOHIIGHTPALMI0 KOPOTKOLICIHBIX JKUPHBIX KUCIOT B TOJCTOM KHUILIECYHHKE.
MaHHaHO-0ONMUrOCaxapusisl, TPH WX HCIOIb30BAaHWM B KadeCcTBE IPEOMOTHKOB, MOTYT
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HPETsITCTBOBATh aJIe3WH IIaTOTeHHBIX OakTepuil (ImaBHBIM oOpasoMm E. coli m Salmonella) x
CTCHKaM KHIICYHHKA. [IpeOHOTHYECKHE OJNMrocaxapuibl, 0COOCHHO (PYKTO-OJMrOCaxapuipbl, W
WHYJIMH WCIONB3YIOTCS Ul TUTaHUs II0J€3HBIMH OakTepusMu pojoB Bifidobacterium wu
Lactobacillus, TeM caMpIM YCHJIMBAETCS WX POJIb B CHHTE3€ KOPOTKOLEIHBIX JKUPHBIX KHCIOT B
HIDKHAX OT/JeJaX MHIICBAPUTENIBHOTO TpPaKTa MTHI, I[PUYeM [OHIKeHHe pH KuieuHnka
CHOCOOCTBYET MPEIOTBPAIICHUIO POCTA MATOI€HHOM MHUKPO(IOPHL.

Onpenensiromme GakTopbl U aeiicTBUe (pepMeHTANMH B 3aJJHUX
oT/AeJaX KUlleYHUKa y OpoiljiepoB u unjaeek. Yacre 2: PacTurenbHas
KJIETYATKA U 3aMEHHUTEJH COeBOro HIpOTa

3. 3AYHYHUK, s51. AHKOBCKH, C. KAYMAPEK u I0.JOIIKEBNY

Ha s¢ddextuBHOCT (epMeHTAaIMM B 33JHUX OTAENAX MHUIIEBAPUTEILHOTO TPAaKTa HTHUIL BIUSIOT
CBHIPHEBBIC KOMIIOHEHTHI, IpPHUMEHsSEMBIE IPH IIPOM3BOACTBE KOPMOB- HAIpHMep 3€pPHOBEIE,
pAarcoBblif IPOT, COEBBIM IIPOT, ceMeHa JoNKMHA. [10CKONBKY 3epHOBBIE KOMIIOHEHTHI SIBIISIOTCS
OCHOBHBIMH ~ HCTOYHHKAMH  HEKPaxXMAJHCTBIX  IONMCAaXapHAoB, BKIIOYass UX  BS3KHE
BOJIOPacTBOPHMBIE (PAKIMK, HMX KA4eCTBO OMNpeNeseT HWHTEHCUBHOCTh (EpPMEHTAIMU B
kumedHuke. Jlo6aBkM B palMoHBI IS NTUII psina (epMeHTOB, INIaBHBIM 00pa3oM KCHIIAHA3bl U
3-rimroxaHasbl moaBIseT mporecc GepMEeHTaNK B BEPXHUX OT/ENAX KHUIICUYHUKA U YCHINBAET ITOT
HpoIecC B TOJICTOM KHUINEYHUKE. [13-32 OTHOCHTEIBHO BBICOKOI KOHIICHTPALMH OJIMTOCAaXapHIOB
cemeiicTBa padGUHO3 B COEBBIX MLIPOTAX PpALMOHBI, OOraThbleé COEBBIMH IIPOTAMH MOTYT
CTUMYJIHPOBATh (EPMEHTAIMIO B IHINEBAPUTENIFHOM TPAKTe U 3a[EPXKUBATh POCT MOJOJBIX
nTyl. PamcoBblif MIPOT M ceMeHa JIONHHA, MCIOJb3yeMble B KauecTBE YACTUYHBIX 3aMEHUTENEH
COEBOTO IIPOTA, BIUSAIOT HA NIPOLECCH (pepMEHTanuy B MEHbIIEH CTENIEHH M0 CPABHEHHIO C COEBBIM
mpoToM. IloacoIHeuHNKOBBIH MIPOT Aaxe pU BKIIOYEHHH B HEOOIbIIMX YPOBHAX (14%) cHmxaeT
CHHTE3 KOPOTKOLCTIHBIX JKHPHBIX KHCIOT B TOJCTOM OTZENE KHUIIEYHHKA, YTO BEPOSTHO
00yCIIOBIICHO MOBBILICHUEM YPOBHS JIUTHU(PUIMPOBAHHOH KJICTUATKH B XHMYyCE.

Pa3BuTHe TeXHOJIOTHIl MepepadoOTKH Msica MHIEEK
1. BAPBYT

3a mocnenHNe MONBEKa B MHISHKOBOAYECKOW OTPACIH MPOU30ILIH 3HAYUTENbHBIE W3MEHEHHS B
Merojax mepepaboTkn Mmsca. K Hamboiee 3aMeTHBIM W3MEHEHHSIM OTHOCSATCS IIOBBILICHHE
cKOpocTH yOOHHBIX JMHUM Oojiee 4yeM B TpU pa3a (HOBble yOOWHHBIE NPEeNNpHUATHS IUIAaHUPYIOTCS
¢ Tpou3BoguTENsHOCTRI0 3,600 TOIOB B 4Yac) M BO3MOXKHOCTH IepepaboTky Ooiee KpyITHBIX
WHJEEK; 3TH (DaKTOpHI NpUBETM K Ooliee YeM IIECTUKPATHOMY IOBBIIICHUIO BBIXOJAa Msca C
TEXHOJIOTHYECKOH JMHMM B 4ac. OTMedaeTcsl 3HAUUTEIbHOE YBENWMYEHWE MOJIM HPOIYKTOB
ryOoKoi mepepaboTku M 0OBaJeHHOrO Msca (32 CYET ITOr0 YBEIMYHMBAIOTCS CPEIAHETO/IOBBIC
HPOAAXH), a TAKKE OTMEYAeTCs] 3HAUUTENBHOE YITyUIIeHHe CAHUTAPHBIX YCIOBUI IIPOM3BOJICTBA.
OTH JOCTIKEHHS CTaIU BO3MOXKHBIMHU Oaromapsi BHEAPEHHUIO 3HAHUH M OTbITa B TAKMX 00IACTIX,
KaK T'CHETHKA, OMOJIOTHs MBIIICYHBIX TKaHEH (MOCICyOOMHBIE MPOIECChl), O0pallleHue C >KUBOI
NTULEH (TPaHCIOPTHPOBKA, BBITPY3Ka, IIyIIEHHE), TEPMOAWHAMHKA (IIMapKa M OXJaXICHHE) U
KOMITBIOTEpHbIE TEXHOJIOTUH (aHAIN3 M300paXKeHWH, JIMHEHHOe B3BEIIMBAHUE U INPOCIEKUBAHHE
nHpopmannn). JaHHBIH 0030p BKIIOYAET B ceOsl 0000IIEHHE MIaroB, KOTOPBIE OBUTH MPEAIPHHATHI
3a TpOIIeqmIMe TOABl IPOMBIIUICHHBIM HWHJEHKOBOJCTBOM M PAacCMaTpUBacT HECKOJIBKO
NPUHOWIHANEHBIX  (DAKTOpOB, BAXHBIX IS JOCTIDKEHHS eme Oonbmield  3(PQeKTHBHOCTH
NPOU3BOJCTBA. B ILeHTpe BHHMMaHHMs BOIPOCHI ABTOMATHYECKOH pasrpy3Kd, IIIyIIEHHs,
OXJIAXKCHHUS U MEXaHWIECKOH pa3feNKi W oOBaJIKH. DTH MOMEHTHI TakKe IOJUCPKUBAIOTCS UL
JIEMOHCTPAIMH BOKHOCTH IIEPeXo/ia OT paboThI C OTAENBHBIMH MAPTUSIMU IITHIIB K HEIPEPHIBHOMY
JMHEHHOMY TIOTOYHOMY NPHHLIHUIY pPa0OTBl C BBICOKOH CKOPOCTBIO, S(MQPEKTUBHOCTBIO U
MPOCIISKMBAEMOCTBIO  BCEX  NPOM3BOACTBEHHBIX IIPOIIECCOB. B memom, wuHTErpamus U
aBTOMATH3aIlMsl BCETO MpoOIecca sBISETCS BaKHOW 3ajadel Kak Juisi paGOTHHKOB TNPEANPHATHI
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1o y0oro u nepepaboTKe MHACEK, TaK U JUIS IIPOM3BOAUTENIEH COOTBETCTBYIOIIETO 00OPYIOBAHMSI.
Bce oHM OMKHBI YETKO OCO3HABaTh HMPUHILMUIEI pabOTHl «OT (hepMBl A0 BHIIKH».

IInTaTe/bHbIEe M THMETHYECKHE ACTIEKTHI Msica NTUIl M MPOAYKTOB ero
nepepadoTku

1. CTAHI'MPCKU u I'. JECHUPOBCKH

B cBs3M ¢ MOBBINIAIOIIEHCS 00€CTIOKOEHHOCTBIO OOIIECTBEHHOCTH 110 MOBOJY 3/0pPOBOTO MMHTAHMS,
KayecTBa IPOAYKTOB M IIPEIOTBPALICHUS MHOTHX Oosie3Heidl, OCOOEHHO TaK Ha3bIBAGMBIX
«OUBUIIN3ALIMOHHBIX 3a6oneBaHm71>>, MPOU3BOJAUTEIM NMPOAYKTOB IBITAOTCA INPUBJICYbL BHUMAHUEC
noTpeOnuTeNnel K IOJe3HBIM IS 3[0pOBbSl KOMIIOHEHTaM, OOHAapy)KeHHBIM B MsCE€ HTHUIl WU
BKJIIOYEHHBIM B COCTaB (DMHAJBHBIX MPOIYKTOB. JIHMETHHYECKHE, IIOJE3HBIC I  30POBbS
HapaMeTpsl Msca MTUI MOTYT OBITh YJY4IIEHBI ITyTEM OIPE/CICHHBIX METOJOB (TEHETHYECKHE U
KOpMJIeH4YeCKHe (aKTOpbl), CHIKCHHMS HAIMYUS HEXKENATeNbHBIX KOMIIOHEHTOB, J100aBOK
OT/eNbHBIE OHMOKOMIIOHEHTOB W IPHMEHEHHS COOTBETCTBYIOIINX TEXHOJOIMYECKHX IPUEMOB.
Cioma BXOIOWT U3MeHeHHe npoduiaeil KUPHBIX KHUCIOT, IOBBIIMICHHE YPOBHSI OHOAKTUBHOTO
[POTEHHa, CHIKCHHE COZCpIKaHMS XJIOPHAA HATPHs, HUTPATOB U HUTPHUTOB. B HacTosIee Bpems
MIPOBOANTCS Pa3pabOTKa METOAOB OOOTAlIeHHs] COCTaBa MsACa M TNPOAYKTOB €ro mepepaboTKH
OMOJIOTHYECKH AaKTUBHBIMH BEUIECTBAMH, TAKUMH KaK BUTaMHHBI, ITOJMHEHACHINIEHHBIE >KHPHBIS
KHUCJIOTBI, IPYTUMH TOJIC3HBIMH KOMIIOHCHTAaMU- HAalIPUMED KJICTYATKOM.

KopmoBbie (pakTopbl, BAUAOIIE HA YJy4YlleHHe KayecTBa
CKOPJIYIIbI: 0030p €O CHENUATBbHBIM AKIEHTOM HA MMKPO3JEMEHTHI H
KOpPMOBbIe 100aBKH

C. LIBSAHTKEBHY, A. APYEBCKA-BJIOCEK, 5sI. KPABUUK, M. ITYXAJIA wu
A. IO3E®IAK

3ajgadyell MaHHOM CTaThW SBISETCS 0030p M OOCYXKICHHE COBPEMCHHBIX CBEICHHUN O KOPMOBBIX
(hakTOpax, KOTOpble MOTYT IOJIE3HBIMHU IS IOBBIIICHUS KayecTBa CKOPIYIBI, C MPHUBJICYECHHEM
0COOEHHOTO BHUMAHUS K MUKPO3JIEMEHTaM M KOPMOBBIM 100aBKaM. KpuTryeckn BayKHOE 3HAUCHHE
ypoBHE#l Kanbis U pocdopa B KOpMax, a TaKKe BUTAMHHA D3 XOpOIIO OTPaKCHO B HAydHOM
muteparype. MHOrue COBpEeMEHHbIE HCCIEJOBAHUS [0 BIMSHUIO KOPMJIEHUS Ha IapaMeTphl
KayecTBa CKOpJIyIIbI B  OCHOBHOM  COCPEIOTOYEHBI Ha  YPOBHSIX U  HCTOYHHKAX
MUKPOMUHEPAIBHBIX KOMIIOHEHTOB. Takke OueBHJIEH PACTYIIMHA MHTEpeC K M3YUEHHUIO BIMSHUS
KOPMOBBIX /100aBOK Ha yIy4YlIeHHE 3/[0pOBbS MHUILEBAPUTENLHOTO TPaKTa W JOCTYIHOCTh
MUHEpAJILHBIX KOMIIOHEHTOB KOpMa. Pe3ylbTaThl SKCIIEPUMEHTOB, OIHMCHIBAEMBIX B CTaThe,
MOKAa3bIBAIOT, YTO 3(P(YEKTHBHOCTH NPUMCHEHHS MHKPOIJIEMEHTOB M KOPMOBBIX [T00aBOK B
paumoHBl  Kyp-Hecymiek — HecrabmimbHa.  OnHAKO — pe3yinbTaThl  psfa  UCCICIOBaHUI
CBUJETENILCTBYIOT, 4YTO Ha KauecTBO SUI[ B OINPEACIECHHBIX YCIOBHSIX MOXET OKa3blBaTh
ONTHUMABHEBI KOPMOBOIM YypOBEHb W (pOpMa Mapradiia, a Takxke JI00aBKH IMpe- U MPOOUOTHKOB,
OpPraHNYECKUX KUCIIOT U IKCTPAKTOB TPaB.

Tonn-moxo0HbIE penenTOPHbIE JUTAHABI 1 X KOMOUHAIIUM B
KayecTBe aIbIOBAHTOB- COBPEMEHHbIE MCCJIEIOBAHUSI U MTPUMEHEHHe
UX pe3yJIbTATOB B NTHIIEBOJACTBE

C.K. TYITA, JI.B. CHHI'X, M.M. YEJUJIAIIIA u C. IEH

ITo Mepe pa3BuTHs CBeIeHUH O (QYHKIIMOHHUPOBAHUN HACIIEICTBEHHOW MMMYHHOH CHCTEMBI, TOJII-
nonobusle penentopsl (TIIP) Bcé akTHBHEe paccMaTpUBAIOTCS B KadeCTBE ITOTCHIMAJBHBIX
KaHIUJIATOB B anbloBaHThl. TIIP SBISIOTCS OAHUM M3 THUIOB PEUENTOPOB, PACIO3HAIOLIMX
XapakTepucTHKn BHemHNX areHToB (PRRs), koTopble CIIOCOOHBI OmpemensiTs XapakTepHBIE,
MapKepHble MOJICKYJIbl INPOHMKAIOIUX MHaToreHoB. Jlerekuus mnaroreHoB npu nomomm TIIP
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CTUMYJHPYeT HMMYHHYIO CHCTEMY OpraHM3Ma XO3s{MHa MW IIOMOTaeT BBI3BIBaTh OBICTPYIO
HMMYHHYIO PEaKkIUIO0 NPOTHB BTOPTHYBIIMXCS IATOTEHOB. DTO XapakTepHoe cBoicTBo TIIP-
ymuraHy  (MOJEKYJ, B3aHMOJCHCTBYIOIINX C KOMIUIEMEHTapHBIM yYacTKOM OIIpe/ieJIeHHON
CTPYKTYPBI) MOXKET HCIIONB30BAThCS IS Pa3pabOTKH  S(PQPEKTUBHBIX  MPOQGHIAKTHUECKHX
npernapaTtoB IPOTHB HMHQEKIMOHHbIX OomesHedl nTui. B manHOM 0030pe  oOcyxmaercs
HMMYHOCTUMYyUpytoniee aeWctBue pasznuuHbix TIIP m Taxke HMX HMCIONB30BAHHME B KAYECTBE
a/IBIOBAHTOB.

TennoBasi ycroituuBocts Campylobacter — npouuioe, coBpeMeHHOe
cocTosiHMe U Oynymme nepcnekTussl 1 HoBoii 3eanauu u apyrux
cTpaH

A. AJIb-CAKKA®

B Hopoit 3emanmum oTMeyaeTcs 3HAYHTENBbHO  Ooiee  BBICOKAas  YacToTa  CIydaeB
KaMII00aKTEepHO30B, YeM B JAPYIHX pPa3BUTHIX CTpaHax wMupa. CUHTAETCS, YTO IITAMMBI
C. jejuni w3 HoBo#t 3emanmum mMeroT 0ojiee BBICOKYIO TEPMOCTAOMIBHOCTh M TOITOMY JIYYIIe
COXPAHSIOTCSA B YCJOBHSX TEIUIOBOTO BO3IEHCTBUA (Bapku). [103TOMY BO3HHKIA HEOOXOIUMOCTH
MOJTHOCTBIO OIIPEACIUTh TEIUIOBYIO 3aBUCHMOCTh Campylobacter spp. 1 0OOHOBHTH COBPEMEHHBIE
CBEJICHUS O KHHETHMYECKMX TlapamMeTpax, TakKhX Kak BeJUYMHbl D W Z TNPUMEHUTEIbHO K
Campylobacter spp. JloctoBepHO 00Jiee BBICOKHE 3HAYCHHS BEIUYUHBI D, KOTOpBIE OOHAPYKECHBI
y Campylobacter spp. 8 Hunepnangax, TpeOYIOT MPAKTHYECKOTO OCMBICICHUS ISl 00CCIICUCHUSI
COOTBETCTBYIOIINX TEPMHUYECKUX MPOILIECCOB, TapaHTUPYIOMMX yHUUTOXeHue Campylobacter spp.
bbumn  mpoBeneHBl MCCNENOBaHMS IMyONMKAlWi, KacalolMXCS TEPMUYECKOW YCTOHUYMBOCTH
Campylobacter. Kunernueckwe mapameTpel, Tmoiy4eHHble B HoBoit 3emangun 1mpu
U30TEPMUYECKUX U JUHAMHYECKUX YCJIOBHSIX B OyidbOHAX M TMHIIEBBIX MaTpUlax B
3HAYUTENFHOM CTENEHN COTNIACYIOTCSI C paHee OMyOIMKOBAHHBIMHU JNaHHBIMH M3 JOPYTHX CTpaH U
HE CBUAETENBCTBYIOT O TOM, 4YTO mTamMMbl M3 HoBo# 3emaHaum MMEIOT OOJIBIIYIO TEIUIOBYIO
YCTOWYHMBOCTh, Ye€M Jpyrde MmTaMMbl. OTa HHGOPMAIHS HMeEeT OOJbIIOe 3HAYCHHE IS
KOHTPOJIMPYIOUIMX OPraHoB, MOTpeOUTEsNeH, NpeACTaBUTENeH MHUIIEBOW MPOMBIIUICHHOCTH U
HcclieioBaTenelf, IOCKOJIbKY OHa IpENOCTaBIsieT Hay4Hble CBUJETENbCTBA, I103BOJISIOIINE
MOJICP)KUBATh CTAHAAPTHl TEPMHYECKUX OOpabOTOK B NHIIEBBIX NPOU3BOACTBAX. JIroObIe
HU3MCHEHHUS B MPAKTHKE TEPMHIECKUX 00pabOTOK MOTYT MPUBECTH K HEMPEACKA3yeMBIM MOTEPSM
B NTHLEBOAYECKOH NMPOMBIIUICHHOCTH M BBI3BaTh MPOOIEMBI Al HAA30PHBIX OPraHOB B CBSI3H C
3aJ]a4yeii OMOBEICHHUS BCeX MOTpeOUTeNeil 0 HeOOXOAMMOCTH U3MEHEHHSI TEMIIEPATyPHBIX PEKUMOB
BapKH MPOAYKTOB M HCIIOJIL30BAHUS TEPMOMETPOB MPH MPUTOTOBJICHUH MPOAYKTOB B JAOMAITHHX
ycnoBusx. MHGOPMUPOBAaHHOCTh MOTPEOUTEINCH HIpacT BAKHYIO POJIb B 00CCIIEYCHHU 0E30MACHBIX
YCJIOBUM M PpEXKHUMOB IPUIOTOBJIEHHUSA NPOIYKTOB NHUTaHMSA, MPEAOTBPAILEHHS MEPEKPECTHON
KOHTAMHUHAIMA U HEJOMyIIeHUsT 3a00JeBaHNl, TEPEAAIOIIUXCS C MUMEBBIMUA TPOIYKTAMH.

O030p posid MarHusi B MUTAHUM TTHUIL

H. IIACTAK u M. POJEXYCTKOP],

Maruuii BBINOJHSAET BaXHBIE (QYHKIMM B KJIETOYHOM MeTaboim3Me M pa3BUTHH KocTeil. Ero
JeiicTBHE TECHO CBA3aHO ¢ KaubleM M (ocdopoM, dYTO JenaeT OCTHKEHHE IPABHIBHOTO
COOTHOIIECHHS] ITUX JJIEMEHTOB B PAllMOHAX BaXHOU 3amadell B KopmileHHH nthil. IloTpeOHOCTH
B MarHUM HEJOCTATOYHO M3yYeHa M OCHOBHAS 4acTh MCCIIENOBaHM poBoauIach Oomee ueM 35 jer
ToMy Haszaa. HecmoTps Ha TOT (akT, YTO MarHui aJeKBaTHO IPE/CTaBIeH B OOJBIIMHCTBE
pAIMOHOB Ha OCHOBE PACTUTEIBHBIX KOMIIOHEHTOB, J00aBKa €ro MpernapaToB Ha ONpPEeTeHHBIX
CTa/IUSIX OHTOTEHEe3a MOXET ITOJIOKHTEIEHO BIMATH HA Ka4eCTBO Msica ITHI U Maccy Tena. OHako
M30BITOYHBIC JJO3bI MAarHWs MOTYT INPH IOMOIIM PA3IMYHBIX MEXaHW3MOB BO3JCHCTBOBAaTH Ha
JIOCTYymHOCTh M MeTabomu3Mm Kameiusi ¥ Qocdopa Ilonumanme neiictBus MarHus Ha
JIOCTYIHOCTh M METa0OJIU3M JIPYTHX 3JIEMEHTOB KOpMa (M OOpaTHBIA MPOIecC) SBISCTCS BaKHOM
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MPEANOChUIKON JUI COCTaBIICHUS COANAHCHPOBAHHBIX PAIMOHOB M JOCTHXKCHUS MaKCHMAIbHOM
MPOIYKTUBHOCTH B MTHUIIEBOJACTBE. J[aHHAs CTaThsl MOCBSAIIEHA PaCCMOTPEHHUIO STUX BOIPOCOB.

DakTOpHhl, BIAUAKIINE HA (pepMEHTANNI0 NPOTEHHOB B 3aJJHUX
0TAeJaX KUHIIeYHUKA OpoiljiepoB: 0030p

C.H. KAWICPAHHU, M.M. BAH KPUMIIEH, P.II. KBAKKEJIb, M.B.A.
®EPCTET'EH u B.X. XEH/IPUKC

BeIcTpBIe TEMITBI POCTa COBPEMEHHBIX OpOWIEPOB TPEOYIOT PAIlMOHOB C BBHICOKOH KOHIICHTpAIHEH
MepeBapuMOro NPOTENHA U SHEPTHU. B 1omonHeHne K BEICOKOH 3 PEeKTHBHOCTH KOHBEPCHH KOpMa
Ba)KHO HE JIOIYCKATh U30BITOYHOTO COEPIKAHUS B HEM MPOTEHHA, TOCKOJIBKY OOJBIINE KOTHMYCCTBA
HETIePEeBapeHHOT0  MPOTEHHA  MOCTyHAloIIue B 3aJHHH  OTAEN  KHOICYHHKA  OymyT
(hepMEHTH3UPOBATECS MPUCYTCTBYIONIMMHA TaM MHKPOOPTaHM3MaMH. JTO MOXET NPHUBECTH K
00pa30BaHMIO IIMPOKOTO Psifia U3BJICKAEMBIX M3 IPOTEHHA BEUIECTB, TAKUX KaK aMMHAaK, aMHHBI,
MHIIOJBI, ()CHOINBI, a TAKKE M BTOPUYHBIX MPOJYKTOB (JIAKTATHI, CYKIMHATHI) M Ta30B (METaH,
BOJIOPOZ, YIIEKHCHBId ra3). lcciemoBaHmss Ha NOTHANAX [OKAa3IM HAJIMYHE TPOAYKTOB
(hepMeHTaUKM MPOTEUHOB- OMOTEHHBIX AMHHOB M JKHPHBIX KHCIOT B TOHKOM U TOJICTOM OTIETIax
KumedHuKa. [Ipom3BOACTBO W METabOIM3M a30TOCOAEPKAMMX MOOOYHBIX TPOMYKTOB (KaK
pe3ynbTar (epMEHTAIMA TPOTEHHOB) -TaKUX KaK MoOdYeBas KHCIOTa W aMMHaK- MOTYT
MPUBOJNTh K Harpy3kaM Ha OPraHW3M M BBI3BIBATH JOMOJHUTENBHBIC TOTEPU JHEPTHU. XOTS
OMOreHHBIE aMUHBI BaXKHBI JJISI HOPMAJIBHOTO PAa3BUTHS IKENYJOYHO-KUIIEYHOTO TpakTa, B
M30BITOYHBIX KOJMYECTBaX OHM MOTYT BBI3BIBATH 3PO3HIO JKENE3UCTOTO JKEyIKa, CHIDKEHHE
MPUBECOB W  IIOBBIIIEHHYID  CMEPTHOCTb Yy  OpoiliepoB.  YMEHbIIEHHE  KOJIUYECTBa
HETIEPEBapeHHOT0 TPOTEMHAa B KHIIEYHHUKE CHIDKAET YpPOBEHb (epMeHTauu. Y Opoiinepon
CKapMITUBaHHE KOPMOB, comepikaimux rpy6sie gactuipl (o1 600 mo 900 pm) w/wiu mpuMeHeHHe
KOPMOBBIX JJ0OABOK — TaKUX Kak Ipe- H MPOOHOTHKH, OPTaHUYECKHE KUCIOTHI, 0COOCHHO MacisHas
KHCJIOTa, MOXET IMOBBICHTH INEPEBAPUMOCTh MPOTEHHOB U TEM CAMbIM IOTEHIHAJIbHO CHHU3UTh
(hepMeHTaIMIO MIPOTEHHOB B TOJICTOM KHIIEYHHKE. Hy>KHBI NOMONHUTENBHBIC UCCIECAOBAHUS IS
ompeeacHiss 00bEMOB W BIHUSHUSA (EPMEHTAIIMHA TPOTCHHOB 3aJHUX OTACNAX KHINCYHHKA Ha
MIPOIYKTHBHOCTh M 3I0POBBE OpOUIIEPOB.

3-MaHHaHBI M MaHAHHA3BI B KOPMJICHUM IITHUIY

WU. IACTAK, II. AJIEP, JI. ®OMEPIITAMH, P. PIOJIE u M. MATYIIEK

Pacturensuble B-MaHHAHBI ABJISIOTCS OJHMMH M3 BaKHEMIIUX aHTHUIIMTATEIBHBIX KOMIIOHEHTOB B
KOpMHeHHI/I MOHOFaCTpI/I‘-IHbIX JKUBOTHBIX. HpI/ICyTCTBI/Ie B-MaHHaHOB B KOpMaX AJI IITULL
ACCOIMUPYETCSI C MHOTUMHU HETaTHBHBIMH MOMEHTAMH- OT BBICOKOW BS3KOCTH XHMyca U HHU3KON
yCBOﬂeMOCTI/I IIUTATCIIBHBIX BCIIECCTB A0 OTpI/ILIaTeJ'IBHOT‘O BIIMSIHHUA Ha BpO)KlIeHHbIﬁ I/IMMyHI/ITeT nu
nposnudeparro MUKpO(IOpsl B MHUIEBAPUTEILHOM TpakTe. Bimouenne B-mMaHHaHA3bl B KOPM
OTHUI] SIBISIETCS OJHOW M3 CTpaTeruii MO ONTHMHU3ALMU IUTAaTEbHOM ILIEHHOCTH pPAalMOHOB,
comepkammx B-manHanbl. MccrenoBaHus IOKa3aid IIOJIOXKUTENBHOE BIMsSHUE 100aBOK B-
MaHaHHA3bl Ha MPOAYKTHBHOCTh M MEPEBAPUMOCTh TMHTATENBHBIX BEIIECTB Yy MTHI[ IPU
CKapMIIMBAHUH KyKYpPY3HO-COEBBIX PAI[IOHOB a TAKKe KOPMOB, COJEpIKALIMX TYapOBYIO MYKY,
MYyKY M3 KONpPbI M TalbMOBOM cepALEBUHbI. Takue yinydlIeHUs yCBOSEMOCTH IMTaTEIbHBIX
BEIECTB U MPOJYKTUBHOCTU SIBIISIFOTCS PE3YJITATOM OJHOCTOPOHHETO WIIH KOMOWHHPOBAHHOTO
neiicTBus 100aBKM [-MaHHaHa3bl. 3a TOCHEeOHEE ACCATWIETHE OBLJIO YCTaHOBJIEHO, YTO TaKoe
neiicTBUE MOXET OBITh OYEeHb CJHOXKHLIM M MHOTOIUIAHOBBIM. BBISBICHME U IOHHMaHHE
MEXaHHU3MOB, Ojaromapsi KOTOPBIM TNpPHMEHEHHe [-MaHHAHA3bl BIMSET Ha [EPEBAPHMOCTH
MUTATENBHBIX BEMIECTB, METa0O0JHM3M, OOIIyH MPOAYKTHBHOCTH W 3J0POBBE MTHI SBISCTCS
OYEHb BAXHBIM JUI1 ONTHUMHU3ALMU M PACUIMPEHHs NPUMEHEHHsA 3T0 (epMeHTa B KOPMIICHUH
ntui. B 3TOH  cTaThe PacCMaTpPHBAIOTCS pa3iMYHbIC PUHIUIGL JEHCTBUS [B-MaHHAHA3bI U
npuémbl e€ 100aBOK B KOpMa Ul ITHUIl B PA3HIHBIX YCIOBHSIX.
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IIpumeHeHne YepHOro nepua, KOpUIbI U KYPKYMbI B KauyecTBe
KOPMOBBIX /100aBOK B NTHILIEBOJICTBE

M. TAJIZKOAUHU, X.P. CAUJIM u II. MOT'BEJIN

IIpyMeHeHne aHTHOMOTHKOB B KayeCTBE CTHMYJIITOPOB POCTAa MCTOPUYECKU CHIpajo OGOJBIIYIO
pois B Ppa3sBUTHH NTHIEBOACTBA, XOTA MHOTHE CTpaHbl ceWdac pe3KOo OrpaHWYMIM UX
UCIIONB30BaHUE M3-3a NPOOJIEM C OCTaTOYHBIMHU SIBJICHUSMH M IIOSIBICHHEM YCTOHYMBOCTH K
aHTHOMOTHKAM y MHKpPOOOB, a Talkke BO3HHKHOBEHHMEM TIpoONeM MEIMIIMHCKOTO TIIIaHa.
H3BecTHO, YTO pacTUTENbHBIE IIpenapaTbl YK€ MHOINO JeT HCHOJB3YIOTCS B KauecTBE
JIEKapCTBEHHBIX CPEACTB IS HaTypambHON Tepamuu. OJHAKO JIMIIb OTPaHUYEHHOE KOJINYECTBO
HCCIIeIOBaHUH OBUIO IPOBEJEHO I M3yYeHHs NSHCTBUS PacTHTENBHBEIX IIPENapaToB B KadecTBE
KOPMOBBIX J00aBOK B NTHIEBOACTBE. B NaHHOH cTaThe paccMaTpHUBAIOTCS BaXXHOCTh M MPAKTHKA
NPUMEHEHUs] YepHOTO IIepIla, KOPHIBI M KypKyMBI JUII KOpPMJISHHs nTHL. YepHBIil mneper
UCIIONB3YeTCsT KaK aHTHMHUKPOOHMAIBHBIN, IIPOTUBOBOCHIAIUTENBHBIH W  aHTHOKCHIATUBHBIIN
npenapar. Kopuma o0namaerT aHTHAJUIEPreHHHBIMH, aHTHOKCHIATUBHBIMH, IPOTUBOTPUOKOBBIMH,
MPOTHBOBOCHAIUTENBHBIMY, AHTUBUPYCHBIMH U KPOBEOUHIIAIONIMMH CBOWCTBAMH, a TakkKe
yiydmaeT numeBapeHue. Kypkyma HCHONB3yeTcss Kak aHTHOKCHIATUBHBIN, aHTUMYTareHHBIH,
MPOTHBOBOCHAINTENBHBII M AHTHMHKPOOMANBHBIA areHT, a Takke 3allfI[aeT Me4eHb OT
pa3HOOOpa3HBIX TOKCHHOB. ITomu€pkuBaeTcst, 4To BCE €I HEIOCTATOYHO CHCTEMAaTH3MPOBAHHBIX
cBeIeHHH 110 3(PEKTHBHOCTH M O€30MaCHOCTH MPUMEHEHHNS 3THX PACTUTENBHBIX MaTePHAIOB U MX
AKTHBHBIX KOMIIOHEHTOB B IIPAaKTHKE MTUIEBOJCTBA.

Biausinue riimHbl HA MNPOAYKTUBHOCTD, COACPKAHUE BJIAaI' B NoMéTe "
COCTOSIHHE 3/I0POBbsI NITHIL: 0030p

A. YAYEM, T. KABVYJI, A. MEPEJIE® , ®. ABAECCEME] u 3. AXME]/l TAUJ]

B crencrBue OTKaza OT NMpPUMEHEHHS aHTHOMOTHKOB KaK CTHMYJATOPOB pPOCTa B KOPMIICHHH
JKHBOTHBIX, CTaJIM TIPEAJIaraTthCs Pa3NUYHbIC aJbTEPHATHBHBIC NPOIYKTHI ISl MCIIOIb30BAHUS B
nruneBosicTBe. Cpean 3THX NPOJIYKTOB IIPEACTABICHBI HEKOTOPBIE THUIBI IIMH MM SKCTPAKTOB
U3 HHX, KOTOpble IIPUMEHSINCh B Ka4deCTBE HATypaldbHBIX [O0ABOK MO ONTHMH3AILHMU
HNPOAYKTUBHOCTU. [JIMHA SBISETCS €CTECTBEHHBIM, JOCTYNHBIM, LIMPOKO PaclpOCTPaHEHHBIM,
JEMIEBBIM TIPOTYKTOM, KOTODPBI HTHIBI NOTPEONISIOT HPH CBOOOAHO-BBITYIBHOM COJEPKaHHN
WIM TIPU TTOEaHUM 3eMJITHBIX 4YepBeil MM HAaCEeKOMBIX, JKUBYIIMX B TOYBE. YCTaHOBIICHO, YTO
KypHIla, coAepikamascs NMpH CBOOOTHOM BHITYNe, MOTpeOmser 3a neHb 10 TpaMMOB IMOYBHI, 7
rpaMMoB pacTeHuil u 20 rpaMMoB HaceKOMbIX U depBell. B psne uccienoBanuii cooOianocs,
9TO TOEIaHHE IMOYBBI MOXET gocturath a0 30% OT moTpeGIeHHs CyXOoro BEUIECTBA B JICHb.
Cyzns no cnenuduYecKiuM CIIOCOOHOCTSAM abCOpOUpPOBATh MOHBI, IJIMHBI SIBIISFOTCS HACTOSIIMU
MOJICKY/SIDHBIMH  CHTaMHU. VIMEIOTCS 3aKIIFOYEeHHs, 4YTO TIJHMHBI CIOCOOCTBYIOT ITOBBIIICHUIO
TMTMEHUYECKOI0 YPOBHS IUIIEBAPUTEIBHOIO TPaKTa, IMPOIEBAIOT BpeMs OOpabOTKM IHINY,
CIOCOOCTBYIOT CBSI3BIBAHHIO BOJBI M COKPANIAIOT COJACp)KaHWE Biarkd B moméTe. [IpumeHeHne
[JIMH CONPOBOXKAAETCS ITO3UTHBHBIM BO3JCHCTBHEM Ha IIEPEBAPUMOCTb ITMTATEIBHBIX BEIIECTB,
yIydIIeHHEM KOHBEPCHHM KOpMa M MpHBECOB. Takxke mo0aBka INMHBI IOBBIIAET BKYCOBEIE
Ka4yecTBa MsACa U €ro OpraHoJICNTUYCCKHUE CBOI>’ICTBa, BbIXOJI ILICHHBIX yacten u IPUTOAHOCTDH
TymeK K TiryOokoi pasnenke. [loka3aHbl aHTHMHKPOOHWAIbHBIE M AHTUTOKCHHHBIE CBOMCTBA
[JIMHBl W YIy4dlleHHe amIeTHTa W IIPUBECOB MPH IOTPEOJCHHHM KOpMa, COJIEpPIKaIero
adrmaTokcuHbl. JIuTepaTypHBIe JaHHBIE CBHICTEIBLCTBYIOT, YTO NPHMEHEHHE TIIMH B KOpPMax JUIS
HECYIIEK CII0COOCTBYET YBEJIMYEHHIO MAcChl SIUI, YIy4YIIEHHI0O MX BHYTPEHHHX MapaMeTpoB,
NPOYHOCTH CKOPIYNBI ¥ YMEHBIICHHWIO BIQXKHOCTH IoMeTa. Takke coolmaercs o
ITOJIO)KUTEJIBHOM  BJIMSIHUW BKJIIOUCHHSA TJIMHBI B KOpMa Ha COKpAIICHHUE IIOPAXCHUA KYp
KJIeIIaMH U YJIy4IIeHUs YCIOBUI OKpy»Karomei cpeabl 3a cuér cHmkeHus smuccud NH; u CHy.
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Revision de los consumidores franceses sobre los patrones de compra,
las percepciones y los factores de decision para la carne de ave

K. WALLEY, P. PARROTT, P. CUSTANCE, P. MELEDO-ABRAHAM y A.
BOURDIN

En los ultimos afios, el cambio de las percepciones y las actitudes del publico, asi como un entorno
econdémico hostil, se han combinado para modificar potencialmente el comportamiento del
consumidor francés en relacion con la carne de aves. Este trabajo utiliza un conjunto de datos
longitudinal que se ha construido a través de la investigacion regular de los consumidores y la
informacion critica en relacion a los patrones de compra, las percepciones y los factores de decision
en Francia. Estos resultados pueden ser de interés para los profesionales de marketing, asi como los
responsables politicos, académicos y otros con un interés en el sector avicola.

Valor nutritivo de las dietas de proteina vegetal para pollos de
engorde y seleccion de las dietas que contienen diferentes proteinas
vegetales 0 animales

M.A. HOSSAIN, M.M. BHUIYAN y P.A. IJI

Las dietas de proteina vegetal (VP), es decir, las basadas enteramente en materias vegetales, se
utilizan cada vez mas por la industria avicola en todo el mundo para una variedad de razones,
incluyendo el costo, la disponibilidad de ingredientes y el crecimiento del sector de productos
organicos. Sin embargo, las dietas VP son dificiles de formular debido a los posibles desequilibrios
de nutrientes, las fuentes de VP y porque pueden contener factores anti-nutritivos, lo que requiere el
procesado y la suplementacion de nutrientes. En una serie de ensayos de investigacion de la
Universidad de Nueva Inglaterra, se evalud el valor nutricional de las dietas de VP, en el que
las harinas de soja y de canola sustituyeron parcial o totalmente a las harina de pescado o de carne.
Las dietas que contenian harinas de soja o de canola como fuentes de proteinas fueron ligeramente
inferiores a las dietas que conteniendo harina de pescado, pero similares a las que contenian harina
de camne. La digestibilidad de los aminoécidos y minerales fue mayor para las dietas que contienen
fuentes de proteina animal, pero el contenido de grasa de la canal también fue mayor en las aves
alimentadas con dietas que contienen harina de pescado. El desarrollo de los huesos de la pierna fue
superior en los pollos con dietas que contienen harina de pescado. La calidad de las dietas VP se
mejord a través de la suplementacion con carbohidrasa y fitasa. En las pruebas de seleccion de
alimentacion, las aves prefieren las dietas que contienen harina de canola a las dietas que contienen
harina de soja, aunque la productividad con esta ultima era superior. Las aves también consumen
mas de la dieta conteniendo harina de carne que con las dietas VP.

Suplementos botanicos como alternativas anti-coccidiosicos en la
alimentacion de las aves

LJ. KOSTADINOVIC, N. PUVACA, S.J. TEODOSIN y J. LEVIC

La coccidiosis es bien conocida como una enfermedad parasitaria cara para la industria avicola en
todo el mundo. La enfermedad causa pérdidas economicas reales de la productividad, debilita el
crecimiento y la eficiencia alimenticia en los pollos de engorde, acarreando iuncluso una elevada
mortalidad. En consecuencia, en la vacunacion y la inclusion de farmacos anticoccidiales en las
dietas se emplean grandes cantidades de dinero. En los tltimos afios, el desarrollo de resistencia a
los coccidiostaticos, los costos elevados de la vacunacion sistematica y el aumento de la demanda
de los consumidores de productos alimenticios ‘naturales’ ha impulsado el desarrollo de alternativas
naturales a base de plantas para el control de la coccidiosis en avicultura. Asi se ha informado sobre
las propiedades anti-coccididsicas de numerosos productos naturales como el extracto de Ageratum
conyzoides (Billy Goat Weed), el té verde, el 4cido maslinico, los extractos de Polygonum bistorta
(Anjbar) y Agele marmelos (Bael), Artemisia sieberi, Artemisia absinthium, hojas de Neem
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(Azadirachta indica), Artemisia annua y suplementos de Aloa vera. Este articulo resume el
conocimiento experimental relacionado con la eficacia, los posibles modos de accion y
diferentes aspectos de la aplicacion de suplementos botanicos como aditivos para piensos para
el tratamiento de enfermedades de las aves, sobre todo la coccidiosis.

Determinantes y efectos de la fermentacion postileal en pollos de
engorde y pavos. Parte 1: composicion de la microbiota intestinal y su
modulacion por aditivos para piensos

Z. ZDUNCZYK, J. JANKOWSKI, S. KACZMAREK vy J. JUSKIEWICZ

La fermentacion postileal en el tracto gastrointestinal de las aves tiene lugar como resultado de la
interaccion entre dos componentes del ecosistema intestinal: los rapidos cambios en la microbiota y
el contenido digestivo con diferentes propiedades fisicoquimicas. Los acidos grasos de cadena
corta, los principales productos de la fermentacion, actiian para estabilizar la composicion de la
microbiota y mantener la salud intestinal, y constituyen una fuente adicional de energia. Debido a
los diferentes mecanismos de accion de los probidticos, los fitobidticos y los prebiodticos en el
ecosistema intestinal, las cantidades y proporciones de los principales productos de la fermentacion
se ven afectados por el tipo de aditivos para piensos. Algunos fitobidticos, incluyendo alcaloides,
ejercen efectos antimicrobianos y reducen las concentraciones de acidos grasos de cadena corta en
el ciego. Los manano-oligosacaridos, considerados como prebidticos, pueden impedir la adherencia
de las bacterias patdgenas (principalmente E. coli y Salmonella) en la pared del intestino. Los
oligosacaridos prebiodticos, en particular, fructo-oligosacaridos e inulina, son utilizados por las
bacterias beneficiosas de los géneros Bifidobacterium y Lactobacillus, mejorando asi la sintesis
de 4cidos grasos de cadena corta en el tracto gastrointestinal inferior de las aves, mientras que bajo
pH intestinal inhibe el crecimiento de bacterias patogenas.

Determinantes y efectos de la fermentacion postileal en pollos de
engorde y pavos. Parte 2: fibra de cereales y sustitutos de SBM

Z. ZDUNCZYK, J. JANKOWSKI, S. KACZMAREK y J. JUSKIEWICZ

La fermentacion postileal en el tracto gastrointestinal de las aves de corral se ve afectada por las
principales materias primas utilizadas en la formulacion del pienso, por ejemplo los cereales, las
harinas de colza y de soja y las semillas de altramuz. Ya que los cereales son la principal fuente de
polisacaridos no amilaceos dietéticos, incluyendo la fraccion viscosa soluble en el agua, su calidad
determina el nivel de fermentacion postileal. La suplementacion de las dietas de aves con enzimas
seleccionadas, en su mayoria xilanasa y B-glucanasa, suprime la fermentaciéon en el tracto
gastrointestinal superior y mejora el proceso en el ciego. Debido a concentraciones
relativamente altas de oligosacéridos de la familia de la rafinosa en la harina de soja, las dietas
ricas en esta materia pueden estimular la fermentacion intestinal y disminuir el crecimiento de las
aves jovenes. La harina de colza y las semillas de altramuz, utilizados como sustitutos parciales de
la harina de soja, afectan a los procesos de fermentacion en el tracto gastrointestinal de las aves en
un grado bajo, en comparacion con una dieta a base de soja. La harina de girasol, incluso a bajos
niveles de inclusion (14%), reduce la sintesis de acidos grasos cecales de cadena corta,
probablemente debido a un aumento de la fibra en la dieta lignificada.

Avances en las tecnologias de procesado de la carne de pavo

S. BARBUT

Durante el tltimo medio siglo, el sector del pavo ha visto cambios significativos en los métodos
utilizados en su procesado. Algunos de los principales cambios incluyen un aumento de mas de tres

veces en la velocidad de la linea (las nuevas plantas estan disefiadas para procesar hasta 3.600 aves
por hora) y el procesamiento de las aves mas grandes, aspectos ambos que conjuntamente suponen
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un aumento de seis veces el peso procesado por hora. El sector también ha visto un gran aumento
en la proporcion de despiece y deshuesado de la carne (lo que contribuye en las ventas anuales), asi
como mejoras sustanciales en materia de sanidad. Estos avances han sido posibles gracias a los
conocimientos adquiridos en 4reas tales como la genética, la biologia muscular (los procesos post
mortem), el manejo de aves vivas (transporte, descarga, aturdido), la transferencia de calor y
(escaldado y enfriado) y la informatica (por ejemplo, andlisis de imagenes, pesado en linea y
seguimiento). Esta revision incluye un resumen general de los pasos involucrados en el procesado
primario del pavo y se centra en una serie de principios que se han utilizado para lograr una mayor
eficiencia en el proceso de mecanizacion. Las principales areas de enfoque incluyen la
automatizacion de descarga, el aturdido, la refrigeracion y el fileteado mecanico. Estos temas
también se utilizan para demostrar la importancia de pasar de una operacion por lotes a una
linea continua donde la velocidad, la eficiencia y la trazabilidad se podrian mejorar mediante la
mecanizacion. En general, la integracion y la automatizacion de todo el proceso es un reto que se
debe cumplir tanto por el personal de la planta de procesado como por el fabricante de equipos, que
deberia comprender desde la granja hasta la mesa.

Aspectos nutricionales y promotores de la sanidad de la carne de ave
y sus productos procesados

J. STANGIERSKI y G. LESNIEROWSKI

En vista de la creciente conciencia ptiblica de la relacion entre una dieta saludable y la prevencion
de muchas enfermedades, especialmente las relacionadas con la civilizacién, los productores estan
tratando de centrar la atencion de los consumidores sobre los componentes que promueven la salud
que se encuentran en la carne de ave o son introducidas en los productos finales. La calidad
promotora de la sanidad de la carne de ave puede ser mejorada mediante la realizacion de
determinadas medidas de manejo de los animales (factores genéticos y nutricionales), la
reduccion de componentes indeseables, la adicion de biocomponentes individuales y la
aplicacion de medidas tecnoldgicas adecuadas. Esto incluye el cambio de perfiles de acidos
grasos, el aumento de contenido de proteina bioactiva y la reduccion de contenido de cloruro
sodico, nitratos y nitritos. En la actualidad se estdn llevando a cabo investigaciones sobre los
meétodos para enriquecer la composicion de la carne y sus productos elaborados con sustancias
bioactivas tales como vitaminas, acidos grasos poliinsaturados y otros componentes beneficiosos,
por ejemplo, fibra.

Factores dietéticos para mejorar la calidad de la cascara del huevo:
revision actualizada con especial énfasis en microelementos y aditivos
para piensos

S. SWIATKIEWICZ, A. ARCZEWSKA-WLOSEK, J. KRAWCZYK, M.
PUCHALA? y D. JOZEFIAK®

El objetivo de esta revision es actualizar y discutir los resultados de los estudios actuales con las
gallinas ponedoras en los factores dietéticos que pueden afectar beneficiosamente la calidad de la
cascara, con especial énfasis en los microelementos y los aditivos para piensos. La importancia
crucial en la dieta del calcio, fosforo y los niveles de vitamina D5 y sus fuentes sobre la calidad de
las cascara ha sido bien documentada en la bibliografia cientifica. Muchos estudios recientes sobre
el efecto de la nutricion en los parametros de cascara de huevo se han centrado en los niveles de
microminerales dietéticos y sus fuentes. También ha habido un creciente interés en la influencia de
los aditivos para piensos en la mejora de la salud intestinal y la disponibilidad de minerales. Los
resultados de los experimentos que aqui presentamos demuestran que la eficacia de la
suplementacion de la dieta con microelementos y aditivos no es consistente; sin embargo, los
resultados de varios ensayos indican, que la calidad de la cascara de huevo puede ser afectada
positivamente en ciertas condiciones por un nivel dietético optimo y la forma del manganeso, como
también por la adicién de pre y probidticos, acidos organicos, y extractos de hierbas.
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Receptores ligados y sus combinaciones como adyuvantes -
investigacion actual y su relevancia en las aves

S.K. GUPTA, L.V. SINGH, M.M. CHELLAPPA y S. DEY

Con el avance en el conocimiento del funcionamiento inmunitario innato, los receptores Toll-like
(TLRs) han surgido como posibles candidatos adyuvantes. Los TLRs son uno de los tipos de
receptores de reconocimiento de patrones (PRRS) que detectan moléculas conservan la firma en los
patodgenos invasores. La deteccion de los agentes patdgenos a través de TLRs alerta al sistema
inmune del huésped y ayuda en el montaje de una respuesta inmunitaria rapida contra los patdgenos
invasores. Esta propiedad de los ligados de TLR puede ser explotada para el desarrollo de agentes
profilacticos eficaces contra las enfermedades infecciosas de las aves. En esta revision se discuten
los efectos inmunoestimuladores de varios TLRs, asi como su empleo como adyuvantes en
combinacion.

Resistencia al calor del campylobacter: pasado, estado actual y
perspectiva futura para Nueva Zelanda y mas alla

A. AL-SAKKAF

Nueva Zelanda tiene una tasa mucho mas alta de casos de campilobacteriosis informados que el
resto del mundo desarrollado. Se ha supuesto que las cepas de C. jejuni Nueva Zelanda tienen una
mayor tolerancia al calor y por lo tanto son mas capaces de sobrevivir a la coccion. Por lo tanto,
hay necesidad de determinar completamente la dependencia de la temperatura de Campylobacter
spp. y poner al dia los conocimientos actuales de sus parametros cinéticos como los valores D y z.
Los significativamente mayores valores D- que se han hallado para Campylobacter spp. en los
Paises Bajos exige una postura practica para asegurar una evaluacion apropiada de letalidad en el
proceso térmico de Campylobacter spp. Se realizd una busqueda exhaustiva de las bases de datos
de publicaciones sobre resistencia al calor Campylobacter. Los parametros cinéticos obtenidos en
Nueva Zelanda bajo condiciones isotérmicas y dindmicas en caldos o en la matriz alimentaria estan
totalmente de acuerdo con los datos internacionales publicados anteriormente y no indican que las
cepas de Nueva Zelanda sean mas resistentes que otras cepas de calor. Este hallazgo tiene un
impacto significativo para los reguladores, los consumidores, la industria alimentaria y los
investigadores, ya que ha puesto de manifiesto la evidencia cientifica para mantener los
estandares para las practicas de tratamiento de calor. Cualquier modificacion de la practica de
tratamiento de calor puede provocar la pérdida inesperada del sector avicola y desafia a los
organismos reguladores para transmitir el mensaje de la alteracion de las temperaturas de
coccion de los consumidores con poco tiempo dada la reticencia de los mismos en el uso de
termémetros para verificar la temperatura de coccion en casa. Los consumidores juegan un papel
importante en que la comida que preparan es segura mediante la prevencion de la contaminacion
cruzada con el fin de evitar el riesgo de enfermedades transmitidas por los alimentos.

Revision del papel de magnesio en la alimentacion de aves
Y. SHASTAK y M. RODEHUTSCORD

El magnesio tiene funciones esenciales en el metabolismo celular y el desarrollo de los huesos. Sus
acciones estan estrechamente relacionados con el calcio y el foésforo, por lo que el logro de la
proporcion adecuada de estos elementos en la dieta es un tema importante en la alimentacion de
aves. Las necesidades en magnesio de las aves rara vez se han estudiado y la mayoria de los
estudios realizados son hace mas de 35 afios. A pesar del hecho de que el magnesio esta
adecuadamente presente en la mayoria de las dietas vegetales, el suplemento de magnesio
puede afectar positivamente calidad de la carne de las aves y el peso corporal en ciertas etapas
de desarrollo. Sin embargo, un exceso de magnesio en la dieta podria influir en la disponibilidad de
calcio y fosforo y el metabolismo a través de diferentes mecanismos. La comprension de los efectos
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del suplemento de magnesio en la disponibilidad y el metabolismo de otros componentes de la dieta
y viceversa es importante para la formulacion de dietas equilibradas y para lograr un rendimiento
maximo en las aves. En este articulo revisamos esta compleja cuestion, insuficientemente
explorada.

Factores dietéticos que afectan el intestino posterior fermentacion de
proteinas en los pollos de engorde: una revision

S.N. QAISRANI, M.M. VAN KRIMPEN, R.P. KWAKKEL, M.W.A. VERSTEGEN
y W.H. HENDRIKS

Las altas velocidades de crecimiento en los pollos de hoy en dia requieren dietas concentradas en
proteina digestible y energia. Ademds de afectar a la eficiencia de conversion del alimento, es
importante evitar la proteina dietética excedente debido a que unas cantidades mayores de proteina
no digerida, que entran en el intestino grueso que pueden ser fermentadas por la microbiota
residente. Esto ultimo puede dar lugar al aumento de la formacion de una amplia gama de
compuestos derivados de proteinas, incluyendo el amoniaco, aminas, indoles y fenoles, ademas
de productos secundarios (lactato, succinato) y gases tales como metano, hidrogeno y didxido de
carbono. En las aves, los estudios han demostrado la presencia de productos de la fermentacion de
proteinas, tales como aminas biogénicas y acidos grasos de cadena ramificada (BCFA), en la
digesta ileal y cecal. La produccion y el metabolismo de los productos de desecho nitrogenados
(como resultado de la fermentacién proteica), tal como el acido urico y el amoniaco pueden
representar una carga para el organismo y causar pérdidas de energia adicionales. Aunque
aminas bidgenas son importantes para el desarrollo normal del intestino, unas concentraciones
mayores pueden causar erosion de la molleja, mortalidad y un menor ritmo de crecimiento en los
broilers. Una disminucion en la proteina no digerible reduce la fermentacion de proteinas en el
intestino grueso. En los pollos de engorde, el suministro de dietas con particulas gruesas (entre 600
a 900 micras) y/o el uso de aditivos para piensos, tales como pre y probiodticos y acidos organicos,
especialmente acido butirico, puede mejorar la digestion proteica y, por tanto, reduciendo
potencialmente la fermentacion proteica en el intestino grueso. Por lo tanto, se necesitan
estudios para determinar el alcance y la importancia de la fermentacion proteica en el intestino
grueso sobre el rendimiento y la salud intestinal en los broilers.

-mananos y mananasa en la alimentacion de aves
Y. SHASTAK, P. ADER, D. FEUERSTEIN, R. RUEHLE y M. MATUSCHEK

Los B-mananos en las dietas vegetales son unos de los principales componentes anti-nutricionales
en la alimentacién de monogastricos. La presencia de B-mananos en las dietas de las aves se ha
asociado con muchas caracteristicas negativas que van desde una alta viscosidad intestinal y baja
digestibilidad de los nutrientes a efectos adversos en la respuesta inmunitaroa innata y la
proliferacion microbiana en el intestino. La suplementacion con B-Mananasa en la alimentacion
de las aves es una de las estrategias para la optimizacion del valor nutricional de los 3-mananos que
contienen las dietas. La investigacion ha demostrado los efectos positivos de la suplementacion con
B-mananasa en el rendimiento y la digestibilidad de los nutrientes en las dietas de las aves
alimentadas a base de maiz y harina de soja, asi como con dietas conteniendo harina de guar,
harina de copra y harina de nuez de palma. Tales mejoras en el rendimiento y digestibilidad de
nutrientes son el resultado de los modos individuales o combinados de accidén debido a la adicion
de B-mananasa. Particularmente en la ultima década se ha evidenciado cada vez mas que estas
formas accion pueden ser muy complejas versatiles. La identificacion y la comprension de los
mecanismos por los que la suplementacion con -mananasa afecta a la digestion de nutrientes, al
metabolismo, al rendimiento general y a la salud de las aves es importante para la optimizacion y la
ampliacion de la aplicacion de esta enzima en nutricion aviar. Este articulo revisa los diversos
modos de accion de la administracion de suplementos de 3-mananasa en las aves. Adicionalmente,
también se discute el significado de un tinico modo de accion en diferentes condiciones.
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Summaries

Empleo de pimienta negra, canela y circuma como aditivos para
piensos en la industria avicola

M. TAJODINI, H.R. SAEEDI y P. MOGHBELI

Historicamente, el suministro de antibidticos como promotores del crecimiento ha tenido un papel
importante en avicultura, a pesar de que muchos paises ahora limitan su uso debido a la
preocupacion por sus residuos y la resistencia microbiana en la medicina humana. Durante
muchos afios las plantas medicinales se han utilizado como productos farmacéuticos en la
terapia natural. Sin embargo, se han realizado pocos estudios para investigar los efectos de
ciertas plantas como aditivos para piensos en las aves de corral. En este trabajo se revisan la
importancia y el uso de pimienta negra, canela y circuma. La pimienta negra actiia como un agente
antimicrobiano, anti-inflamatorio y antioxidante. La canela tiene propiedades anti-alergénicas,
antioxidantes, antifingicas, anti-inflamatorias, antivirales y de purificacion de la sangre y ayuda
en la digestion. La clircuma actlia como un antioxidante, agente anti-mutagénico, anti-inflamatorio
y antimicrobiano y protege el higado contra una variedad de toxinas. Sin embargo, aun falta un
enfoque sistematico sobre la eficacia y la seguridad de estas materias vegetales y sus compuestos
activos en las aves.

Efectos de la arcilla en el rendimiento, la humedad de las deyecciones
y el estado de salud de las aves: revision

D. OUACHEM, N. KABOUL, A. MEREDEF, F. ABDESSEMED y Z. AHMED
GAID

Tras la retirada de los antibidticos promotores del crecimiento en alimentacion animal, diversos
productos se han sugerido como alternativas en avicultura. Entre estos productos se utilizan algunos
tipos de arcilla o derivados como un suministro natural con el fin de optimizar el rendimiento. La
arcilla es de hecho abundante de forma natural, barata y ampliamente utilizado por las gallinas
criadas al aire libre de forma voluntaria o por la ingestiéon de lombrices e insectos del suelo. Como
orientacion, se estima que una gallina al aire libre consume diariamente 10 g de suelo, 7 g de
plantas y 20 g de insectos y gusanos. En otros estudios se ha indicado que la ingestion de suelo
puede alcanzar el 30% de la ingesta de materia seca. Teniendo en cuenta sus capacidades de
absorcion especificos de iones, las arcillas se consideran tamices moleculares reales. Varios estudios
han concluido que las arcillas promueven un tracto digestivo higiénico, aumentan el tiempo de
retencion de los alimentos y contribuyen a mejorar la retencion de agua y reducir el contenido de
humedad de los excrementos. El uso de las arcillas se acompafié de respuestas positivas en la
digestibilidad de nutrientes, el aumento de peso y la conversion alimenticia. También la adicion de
arcilla mejora el valor sensorial la carne y sus caracteristicas organolépticas, el rendimiento de corte
y las capacidades de procesado. Las propiedades antimicrobianas y antitoxicas de la arcilla han
demostrado mejorar el apetito y el aumento de peso de los pollos que han recibido piensos
conteniendo aflatoxinas. En la bibliografia sobre gallinas ponedoras se indica que el empleo de
arcilla mejora el tamafio del huevo, las cualidades internas del mismo, la resistencia de la cascara y
excrementos himedos. También se ha informado de la utilizacion de arcilla para reducir la
infestacion de acaros en las gallinas y mejorar las condiciones ambientales en el manejo animal,
con niveles sustancialmente mas bajos de NH; y CHy.
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